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Starters

M Tomate Mondée Farcie ala Mousse de M ozzar e€lla de Bufala, Crumble D'Olives Noires

@ et Pesto Maison

pova Carpaccio de Dorade, Sauce Yaourt Acidulée, Huile au Coriandre, Billede Melon et

@ Fenouil en Copeaux

Entree

@ Notre Foie Gras Mi-Cuit au Sauternes, Confiture de Figues Sur Pain Brioché Toasté
@ LaBrouilladeala Truffedes2 Fréres
@ Burrata Crémeuse Sur Une Focaccia, Huile Verte, Velouté de Potimaron Servi Tiéde

@ Saumon Gravelax Comme un Tataki, Crémeux de Betteraves, Fenouil Croquant

Alcoholic Beverages
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@ Bouteille de champagne
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Café

Café
Nos Desserts
@ Biscuit Sablé Facon Crumble, Creme de Pistache et Fruits Rouge, Glace Vanille
@ M oelleux Café et Chocolat, Coulis Melon, Glace Vanille
@ Biscuit ala Ricotta, Poire et Noix
g

@ Tiramisu Revisité, Ananas Caramélise, Petite Meringue

@ Assiette de Fromages et Confiture

@ Le Millefeuilles Revisité, Chocolat Clémentine, Gelée Passion

@ Le Moeleux de MaFilleau Chocolat Blanc Amande et Ananas, Sorbet Citron Vert

@ Panettone a la Facon D'Un Pain Perdu, Caramel Beurre Salé, Glace Vanille.
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e Gros Baba, Bouchon au Rhum Ambré, Créme Mascar pone a la Vanille, Ecrasé de 13

@ Banane Tiéde €

Nos Plats

i o o . 26
@ Ravioli Fraisala Truffe, Creme de Par mesan

it Risde Veau Dor é Dans Son Jus au Porto, Fricassee de Cepes Sur Pain de Campagne, 34

@ PuréelLisse ala Truffe €

it Paleron de Boeuf (48H de Cuisson Lente a Basse Température), et Son Jus de Cuisson, 25

@ Créme D'Oignon et Sa Bouquetiere de L égumes €
i _ _ ) _ 26
@ Filet de Dorade, Sauce Vierge et L égumes de Saison €
ot . . . 25
@ RaviolisFraisala Truffe Noire €
atatiinn . . . . . 35
@ Filet de Boeuf Fagon Rossini, Purée ala Truffe et L égumes de Saison €
it Duo de Saint Jacques et Gambas Snackées, Supréme D' Orange, Pur ée de Patate 32
@ Douce, Risotto D'Epeautre et Endives Caramélisées Réduction D'Orange €

it Croustillant D'Agneau de 7h, L éggumes Anciens, Mousseline de Carottesau Cumin, 28

@ Jus de Cuisson Réduit €

Entréesaux Choix - Menu des2 Freres
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@ Velouté de Potiron Eclats de Noisettes et Créme Montée

@ Saumon Gravelax Mariné au Citron Vert Méange de Jeunes Pousses

Plats- Menu des2 Freéres
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@ Supréme de Volaille Sauce Forestiere, Ecrase de Pommede Terrea L'Huile de Truffe

., F
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@ Dos de Cabillaud Poché, Risotto D'Epeautre Crémeux Safranée

Desserts- Menu des2 Freres

@ Tarte Feuilletée aux Pommes Glace Vanille
@ 1 Bouteillede Vin Pour 4 Personnes

@ 1 Bouteille D'Eau Plate et Gazeuse Par 4 Personnes

Non classé
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Fruits

Verredevin

Bouteilledevin

Bouteille d'eau

Glass of Champagne

Entree

Pannacotta aux fruitsrouges

Soupe De Fraise

Café Gourmand

Dessert du Jour

Suggestion du chef

Dessert
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