Dessert

M . C e . . , 15
@ Tiramisu Di Vino, tiramisu |éger aux copeaux de chocolat €

omion Millefoglie alla pera e al mascar pone Mille-feuille poire, mousse de mascar pone, 15
@ caramel et éclats de pistache €

oo . . . . 15
@ Semi-cotto al Cioccolato, M oelleux au chocolat, glace confiture de lait €

Starter

ol Antipasti Della Casa, Artichauts marinés, tomates séchées, auber gines marinées, 22
@ poivrons grillés, parmesan frais €

A | | - o 18
@ Carpaccio de saumon et Saint-Jacques, vinaigrette huile d’ olive citron vert €

. . ~ 18
@ Vitello tonnato, mignon de veau, sauce au thon, roquette, capres, copeaux de par mesan €

Main Course

o

§3) Riwuotungii etartufonero, Risotto alatruffenoireet lamelles e cépes v
eamian Tonno pangrattato pistacchio e finocchio in padella, thon rouge aller/retour croute 34
@ pistache, poélée de fenouil €



amion Filetto di Manzo all’ oro nero o Gorgonzola, Filet de boauf, galettes de polenta, glace de 38

@ balsamique ou Gorgonzola €



