Hauptgerichte

@ Vegetarische Ravioli

@ Zuricher Geschnetzeltesvon der Putenbrust

Antipasti
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@ Rinderkraftbruhe

Fleischgerichte
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@ Gegrilltes Schweinesteak

Schnitzel
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‘ L achsfilet

Klassiker

5
hY

-i .-";
@ Deftiges Bauer nfr iihstiick

Fur den kleinen Hunger
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@ K leines Schweineschnitzel
@ Strammer M ax

Tageskarte
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@ Pfiffer lingcremestippchen

Fleischgerichte vom Schwein

‘ Schweineschnitzel
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Schwabische Speisen
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Ausder Suppenkiiche

@ Zwiebelsuppe, knusprig

@ L eberknddelsuppe nach Art des Hauses

@ Champignoncremesiippchen mit Baguette

Salatteller

@ Gekochtes Rindfleisch aus der Ochsenschulter
@ Ronneburger Handkéase
@ Salatteller mit gebackenem Fetakase

@ Salatteller mit Rinder steakstreifen
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Party Service
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@ Salatplatte

Rumpsteaks
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@ Rumpsteak mit knusprigen Réstzwiebeln
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@ Entrecote Mirabeau
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@ Pfeffersteak nach Art des Hauses

Rumpsteak & Filetto
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@ Rumpsteak Cafe de Paris
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Fleischgerichte - Vom Rind

e Rumpsteak
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Toastgerichte

@ Waidmannstoast
@ Buchmacher Toast

Fisch & Krabben Mittagsangebot

g
@ Rotbar schfilet

@ Rumpsteak Café de Paris,
@ Maultaschen Gratin

@ Oder ganz pur und vegetarisch

@ Schweineiendchen mit Pfifferlingen in Sahne

@ Barschfilet, gebraten, an milder Senfsahnesol3e
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@ Schweineiendchen in Cognac Rahmsauce

FISCHERSLIEBLINGE
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@ BARSCHFILET

FISCH

@ Garnelenspielde, gegrillt in Olivendl

Vom Schwein
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@ Schweinesteak , Schinder hannes®
@ Piccata nach Mailander Art
A

@ Schweinelendchen in Cognac Rahmsauce

@ Schweinesteak nach Winzerart
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Carne - Fleischspezialitaten

.
y s

@ Paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art

Braten-Spezialitaten
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@ Jager hackbraten

Ausder Kalten Kiche

@ Ronneburger Schinkenplatte
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@ Casseler Schinkenplatte
@ Die Kéaseplatte
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@ HUttengesalier Brotzeit

Vom Federvieh
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@ Zarte Putenbrustfilets
@ Knoblauchpute

K olmenhof-Gaumenfreuden

s

.&.u{-. .
@ Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter

Fleischlose Empfehlungen

@ Hausgemachte Tomatennudeln (siehe Bild unten)

@ Maultaschen- Gratin (siehe Bild)

Weiter e Pfannengerichte

@ Original Huttengesal3er Hackbraten

@ Schweineschnitzel nach der schonen Jagerin
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Kronentopf
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@ Kronentopf

... fur unserelieben Omisund Opis
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@ Kleine Portion Putenbrust

Nicht kategorisiert

@ Tomatencréemesuppe mit Sahnehaube

@ Frankfurter Schnitzel

32

(3]

16



