Postres

@ Tiramisu

Sin clasificar

AR

@ FRUTA DE TEMPORADA
AR

@ Berberechos
AR .
& o
AR .
EYy "
AR

@ LENGUADO
AR

@ Callos
AR .
@ Sardinas
AR .

@ Chistorra
AR

@ Combustible

29
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16
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Jamon Pais

Tartade Zanahoria

TartaletaDeLimén Y Merengue

Escalivada

Tarta De Queso

Chipsde Alcachofa

Jamon de Bellota

Tortilla Pincho

Anchoas del Cantabrico

Morcilla De Cebolla

Esparragos Triguerosa L aPlancha
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»
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»
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10 mas populares

Pizza

i

@ Dorada

Guarniciones

Lomo

i . .
@ FiletedeMero

Tortillas

18
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kY
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m . B o
@ Tortillade Jamoén Ibérico

@ ©

Fingerfood

10
Calamares 17
€

Tapas calientes

Q Pimientos del Padron z:

Bocadillos

"
hY

@ TortillaVariada €

Starter

Y, _,-"'
@ Sardinas en escabeche



Platos de pescado

»
@}4 Salmoén

Tapas
{ .@ ) Boqueronesen Vinagre
Ensaladas

@ Con Jamon

Sobremesa — Dessert

- -
(’} Crema Catalana

Héappchen

22
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Vegetarian — Vegetarisch

.
hY !

@ Bravas

Postres/ Dessert

O Arroz con Leche

Postres - Desserts

"
hY !

.-
@ Bunuelos De Chocolate

Tortilla-Pizza

*, )
% /

@ Atun

17
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Risottos

% Risotto derabo detoro

N

Para compartir

. F
b !

.
@ Croquetas artesanas

Combo I nfantil

, F
b !

mtlliseiliiciiliten, .
@ Pulpitos

Platos mexicanos

@ Tacos de pollo

Tapas & Pinchos

15

15



v
@ Albondigas Guisadas

Tapasy Entrantes

oo

@ Ostrasvegetales del delta

@ Olivas macer adas en vinagre de cava
oo |
@ Crema de gorgonzola con foie gras
oo

@ Verdurasfrescasdel dia

oo

@ Ensalada quim

Bocatas Calientes

@ El bocaquim
@ Butifarra con ali oli
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Empieza e dia con un par de huevos

A

@ Con llangueta

@ Con foie caramelizado
. i

@ Con setas variadas de temporada

@ Huevos fritos con chipironcitos
L 4

@ Con gambasal cava
L 4

@ Con chipirones

L os chipirones mas frescos del mediterraneo

@ Con verduritas crujientes
LY Fl

@ A laandaluza
LY Fl

@ A la plancha con puerro
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20

20

20
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Especialidades del quim

el

@ Salteado de setas variadas con foie gras caramelizado
el

@ Bacalao del dia

el

@ El plato mixto de pescado del dia

el

@ Rabo detoro al estilo quim

@ Slper burguer quim con foie gras

el

@ Gambasal gjilloy reduccién de cava

@ Atun rojo con reduccién de sojay sesamo
el

@ Lingote de buey madurado en salsa defoie gras
el

@ Tartar de buey wagyu

@ Butifarracon judiasy ali oli

el

@ Salteado de setas variadas al oporto
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Postres caser os naturales

-
@ Mousse de yogur con frambuesa

.

@ Pastel dela abuela
.

& o

Uncategorized
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