Dessert

@ Saladinhas mistas do mar p/ 2 pessoas

@ Cocktail de camar&o a Estelas

@ Améijoas a pescador

@ Saladinhas do mar individuais

Sem categoria

e .

@ Bife a Portuguesa
e .
@ CremedeMarisco
e |
@ Steak de pimenta
e

@ Bacalhau a Lagareiro

Bebidas
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N
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@ Meia garrafa de agua

Carne

@ Costeletas de vitela mirandesa ¢/ misto de legumes salteados
@ Miminhos do lombo de vitela em medalhdes

@ Costeletas de borrego ¢/ molho de salsa em azeite evinagre

@ L ombinhos de por co preto alhado

Starter

@ P&o, manteiga, delicatesse do chef (p/ pessoa)

Main Course

@ Do dia

15

19

13

14



o .
@ Rica do mar

Carnes

&b _
@ Posta Mirandesa

Enchilladas/T acos

@ DeCarne

Jugos

@ Simples

Sobremesas

@ Leitecreme a Estelas
@ Fruta laminada ao natural

W

21

12

10



@ Pasteis de Peniche

@ Torta delaranja com sabores silvestres

@ Trouxas de ovos natur al

@ M ousse de chocolate com bolacha crocante

Café

Café

Especialidades de Peixe

@ Sequinho de peixe da nossa costa (2 pessoas)

@ Caril de camar o (2 pessoas)

@ Cataplana de peixes da costa com camar &o (2 pessoas)

@ Acorda de marisco (2 pessoas) com lagosta

W

® R

39

39
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‘L.A- 52

@ Mariscada a chefe na cataplana (2 pessoas) com lagosta

]

@ Arroz de marisco (2 pessoas) com lagosta

A
@ Caldeirada a Estelas (2 pessoas) 27
Non classé

@ Per ceves da Berlenga — sob consulta

@ L avagante grelhado com arroz de alho —/kg 25
@ L agosta grelhada com arroz de coentr os 25
@ L agosta suada a moda de Peniche (lagosta viva) —/kg {:1:20
@ Santola da nossa costa —/kg {:2:3
@ Camarao tigre grelhado e flamgjado —/kg {:5:5
VA §

@ Camar o cozido —/kg c



Sapateirarecheada—/kg

De camar ao

De cogumelos

Sardinha assada com pimentos assados e batata época)

Carapaus grelhados com molho a espanhola

Peixe galo (alfaquique) frito com acorda de ovas

Sargo ou cantaril escalado em azeite ealho

Peixes da nossa costa grelhados ¢/ legumes salteados e batata a murro

19

14

12

9€

9€
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19
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