Dessert

@ Petits desserts gour mands accompagnés d'un thé

@ Petits desserts gour mands accompagnés d'un café

@ Tiramisu ala crémedemarron

@ Riz au lait crémeux

@ Sor bets et glaces maitre artisan glacier)

Salades
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@ Croustillant de Chévre Chaud

Main Course
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@ Noix de Saint Jacques a la plancha

Entree
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@ Saucisson lyonnais aux pistaches

@ Royale au tourteau

Non classé

@ Risotto crémeux au par mesan

@ Velouté de Courge Butter nut

@ Aiguillettes defilet de bar

@ Dos de saumon de Norvege a la plancha
@ Jarret de veau braisé, jus corsé
A

@ Gigot d'agneau r6ti al'ail et au romarin

@ POELEE DE CHAMPIGNONS DE SAISON
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