Ensaladas

Ensalada de tomate
Dessert
@ M aceta de helado

@ Brownie de chocolate con harina de almendray helado de vainilla

@ Calabaza cake con cheesefrosting

Bebidas no alcohdlicas

Agua

L]
A Tomate

Pizza de carne

10

a o1



Antipasti

‘ Burrata

Guarniciones

@ Alquitran

Ensalada

4
:! ‘ Ensalada con nueces pecanas

Snacks

@ Croquetas

<

Bebidas

10



f’; Botella de agua

Chicken

é Pollo frito

Pasta - Spaghetti

> -

Para el pequefio apetito

t‘ cebolla

Tapas calientes

TSl  CroquetasdePollo

W

14

11



Starter

: 14
Ensalada detomate, burrata, albahaca de cebollarojay pesto €
: 9
Alitas de pollo en salsa coreana con sal de cacahuete €
o 7
Papas con mojo picon c
. 10
Ensaladilla Rusa La Real €

Main Course

amian Carrillerasdeternera estofadas al palo cortado con crema de patata trufaday puréde 18
@ chirivias €

aaln

@ Costilla de ternera en dos cocciones con salsa kabayaki 20
aaln o 19
@ Merluzaal pil pil con boletus €

v Chuleton de vaca 45 dias de maduracion (650gr aprox. con patatasgajoy emulsion de 29
@ moj o picon €

aaln , | 27
@ Pulpo a baja temperatura marcado en parrilla con patata revolcona €



@ Agujadeternera, patatasgajoy jugo de carne a la mostaza

@ Entrafa deternera con patatas gajoy emulsion de mojo picon

@ Croguetas de Chipirén en su Tinta

French Fries

Patatasfritas

Baguette

Jamoén

Postre

. /
\ /

- L
@ Tarta de queso con salsa de arandanos

19

15

12



Entrantes

l.
\ r

‘ﬁnﬂ’:r‘ . .
@ Fingersde pollo con mostaza miel

Cléasicas

‘.‘/ Croquetasdejamon Iberico

Acompaifiamiento

i

@ Pregunta por e postre del Chef
i .
@ Pregunta por nuestro cafe Premium

i . ~
@ Pan, picosy regafas (por persona)

10

11



Modifiers

Agua,
Café
O Café
p _

Café
= -
Sin clasificar

i Postres
2.



