Salate

Q Tomatensalat

Tomaten M ozzarella

Nachspeisen

Eiscreme

Alkoholfreie Getranke

Fanta
L
@ Sprite

Alkoholische Getranke

0 Bier
b

Weillwein

10

14



@ Veltins
@ L ambrussco

* Rotwein

Vorspeisen

oo _ .

@ Gemischter Vorspeisen Teller
oo _

@ Gemischte Wurstplatte
@ Gemischte K &seplatte gemischtem italienischen Aufschnitt
@ Gemischte Kaseplatte
oo

@ Jakobsmuscheln

@ Gemuse gemischt

oo

@ Carpaccio of3

W

10

10

©

14
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Carpaccioklein

w

Bruschetta klein

Vitello TonnatoolR 10

10
Bresaola Rucola Par mesan

63

Vitello Tonnato klein

Vorspeise

Q8 & & @ @

Suppen
> Tomatensu 10
ppe 5¢
Pasta
AglioeOlio g'g

Nudeln mit Wodka-Sahnesol3e

@
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* ) Bolognese

S

v Tomatensol3e

10 meistbestellte Gerichte

% _r';
@ Sahne Schinken

.

hY ri

.
@ Bruschettaol}

@ Prosciutto di Parma

Italienisch Pizza

“ Pizza Vegetarisch

Pilze

Pizza Chef

19
7€

6€
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O Pizza Grol3

Salat

5 /
b !

@ knackiges Griinzeug der Saison

5 /
b !

il e,
@ Tomatensalat Thunfisch Zwiebeln

Fischgerichte

. F
b !

. .
@ Calamari Tomatensauce

M eer esfr iichte
e Schaden
Menus

[Wee)
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Pizzen

' Pizzabr ot 10
8€

Fisch

@ Scampi al Aglio éo
@ Scampi al Limone 27
@ Scampi Kirschtomaten scharf 27
@ Lachsal Limone 25
@ L achs Gorgonzola Spinat 27
A 19

@ Fischfilet Scampi Tintenfisch €

Nudeln

11

e -
@ Scampi Zitrone



Tomatensauce Zwiebeln Speck Oliven Knaoblauch

Champignons Putengeschnetzeltes

Scampi Steinpilze Sahne Knoblauch

Tomatensauce Thunfisch Knoblauch

Tomatensauce M eer esfr lichte Knoblauch

Sahne Champignons Salsiccia

Sahne Lachs Ei

Sahne Speck Ei

Sahne Gorgonzola

Kasesorten

Sahne Broccoli Salsiccia
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Antipasti - Vorspeisen

e Carpaccio

Wein

@ Prosseco

Al Forno

@ Der Italiener

Rigatoni

20

19



@ Rigatoni ala Chef 10

Tagessuppe

ra
'

.
@ Tagessuppe €

.
hY

Pizzen - Klein @ 26cm

, )
'\. Fd

10

sl i,
@ Pizzabrot || €

Soft Drinks
: 4
; Coca-Cola Light €
Uberbackene Nudeln
@ Broccoli Sahne K dse Knoblauch €
@ Bolognese Sahne Schinken Kéase €



@ Spinat Sahne Kase Knoblauch

@ Lasagne Kase

@ Tomaten Sahne Gemise K ase Knoblauch

@ Tomaten Sahne K ase

Rumpsteak

A

@ ohne Quatsch und Sauce
A

@ Tomaten Rucola Parmesan
A

@ gebratene Zwiebeln
A

@ Griunem Pfeffer

Grill Spezialitaten

g . .
@ Gemischter Grillteller

h oo
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Saucen & Dressings

.
y s

@ Balsamico

Pesce - Fischgerichte

@ Scampi Vino Bianco

Uber backenes Gemiise

@ Broccoli Sahne K noblauch K ase

@ Spinat Sahne Knoblauch Ké&se

@ Artischocken Kirschtomaten

@ ver sch Gemiusesorten K ase Knoblauch

Antipasti / Vor speisen

19
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Schafskéase Uberbacken

K albsschnitzel

@ K albsschnitzel

Nudeln mit kalten Zutaten

. F
b !

. .
@ Pilzcreme

. .
@ Kirschtomaten
@ Gemusecreme

Nudelgerichte - Gnocchi

, F
b !

mtlliseiliiciiliten, .
@ Steinpilze

Warme Appetitanr eger

19
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@ Scampi frittiert

LY
%

Pizza mit kalten Zutaten

ra
'

.
@ Pizzabrot 111

.
hY

Schweinefilet oder Putenbrust

I
i

sl i,
@ italienischer Rohschinken

LY
‘l.

diverse Fleischgerichte

o .
@ Lammkotlett

K &sespeisen

‘ X
@ Gorgonzola-Kumpf

@ ©
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Nicht kategorisiert

“'\ I__r
@ Hauptkurs



