Dessert

@ Salade de Crottin de Chévre

@ Cremebriléeau sucred'orge

Desserts

@ Profiter oles au chocolat
@ Café Gourmand

Starter

@ Foie gras de canard mi-cuit maison et sa confiture de figues

@ Oeufs péchés au foie grasde canard

@ Oeufs pochés au Roquefort

@ Tartinedebriede Meaux AOP et saverdure
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@ Oeufspochésau briede Meaux AOP

Main Course

@ Entrecote 300 grsau foie grasde canard /Ou brie de Meaux AOP

@ Noix de Saint Jacques flambées au Whisky

@ Onglet de veau al'échalotes

@ Confit decanard alaLyonnaise

@ Risdeveau ala normande

@ Rognon de Veau ala Moutardeal'Ancienne
@ Méo mélo derognon et risde veau
@ Filet de sandre ala sauce tomatée

@ Aiguillettes de canard caramelisées au Balsamique
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Entrec6te 300 grs sauce Roquefort ou échalotes
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