Salate

@:’ HUhnchensalat
@:’ HUhnchensalat

' Gemischter Salat

Kleiner gemischter Salat

a Schafsk
. ﬂ Schafskasesalat

T
P% Thunfischsalat

e Salat

Nachspeisen

% Mango
.

11
5€

3€

10
6€

7€

10
6€

22



Reisgerichte

.
y s

-
| 3t 4

Biryani Kaschmiri

Alkoholfreie Getranke

Apollinaris

Apfelsaft

Bananashake

Fanta

Fassbrause

Lass SiR

L ycheeshake

11

3€

10
4€

3€

3€

3€

3€

3€



@ Mangolassi
@ Mangoshake

ﬂ Sprite

@ Lass Salzig

Alkoholische Getranke

@ Hefeweizen % vol
@ Indisches Bier % vol
@ Jever Fun alkoholfrei
@ Hefeweizen Dunkel % vol
@ Kristallweizen % vol

Vor speisen

3€

3€

3€

3€

a W

a W



@ Mix Pakor as Per sonen

Zwiebel-Bhaji
@ Pakoras

@ Panir Pakoras

Samosas
@ Murgh Pakora

@ Gemischte Pakoras

P~
@ conow

Salatsuppe

Knoblauchsuppe

©

N

w

N

a1

10

a ©



@ Kohinoor Suppe
@ Linsen Shorba
@ Maharani Suppe
@ Mulligatawny Suppe
@ Sabzi Shorba
@ K ohinoor

Pizza

Pizza Grol3

l"\q.?" -

~

‘ Pizza Vegetarisch

Pasta al Forno

aad o

m K ombination

W



Hauptgerichte

ol
@ Murgh Goa

Vegetarisch

i o
@ Bengan Punjabi
i

@ Khumbi Paneer Masala
i

@ Maki Khumb Zaika
i

@ Navratan Paneer
i .

@ Panier Badam Pasanda
i

@ Sabzi Jhalfraise
i

@ Sabzi Jalfrezi

i

@ Shahi Tamatar

12

10

10

11

10

11

10

10

©



Beilagen

Salat

Y ogithali

MILI JULI SABADSCH

Paneer-Chili

Makki Khumb Zaika

Bhatura

Mango-Chutney

Gurken

Pommesfrittes

Gurken

13

©

11

11

2€

19
2€

2€

2€



I
w Salat mit Pekanniissen 9

@ 89. Raita €
@ Chili

Mittagskarte

, )
N /

- .
@ Soja Korma €

Fischgerichte

"
hY !

11

.- i i
@ Fisch Vindalooo €

Mittagsmenus

. ; . 6
: Tagmanner s



& Hammel Bhuna

i Hammel Kofta

Mutton Delhi
Hammel Moghlai

N
) Rogan Josh
‘ Lamm
Side Orders

¢ Chilli Sauce



Chicken

e GebratenesHuhn

Vegetarische Gerichte

e Malai K ofta

@ Shahi Mirch

. F;
! i

@ Vegetable Spiefd

. F;
! i

.,
@ Yogi Thali

Grillgerichte

, F
b !

s, .
@ Grillpfanne

Fisch

14

10
7€

9€

6€

14

13



A
@ Fisch M adras él

ovaion
@ Jhinga Vindalooo 24
ovaion
@ Jhinga Vindalu 24
Sl 15

@ Mix K arahi M eat €

Spezialitaten
@ Paneer Tikka 22
.m 15

@ RALAH MILAH MEAT €

Huhnchen-Spezialitaten

i

m Hihnchen-Jalfrezi éo

| ndische Hauptspeisen



fi .-'._':' .
@ Huhn Dopiaza

| ndische Gerichte

Huhnchen-Kaschmir
Huhnchen-Kaschmir
Murgh Curry
Murgh Korma
Curry

Lamm Curry

i Hudhnchen Biryani

11

11

11

©

11

11
10

10



Hadhnchen-Curry

HUhnchen-K orma

HUhnchen-M adr as

Chicken Tikka M asala

Mulligatawny

Hammel-Biryani

Naan

Raita

Tandoori Hiihnchen

Shahi Paneer

Malai K ofta

Tandoori Murgh

20
8€

19
8€

4€

10

27
2€

19
2€

19
9€

10

10

10

10



Huhn Vindaloo 10

Matar Paneer 9€

Vegetarische Spezialitaten

Chili-Paneer :
Chole Bhatura 7€
GruneKotze 3—2
Shahi Bengan éo

Biryani Spezialitaten

At

10

@ Murgh Biryani e

Grillspezialitaten



@ Chicken Tikka Special
@ Grillpfanne ***India Palace***
@ Pork Tikka ***Dhahiwala***
@ Tandoori Chicken Irani
@ Tandoori Bathak

Fischspezialitaten

@ Fisch Vindalu

Entenfleischgerichte

r

g
@ Batakh Madras

| ndische vegetarische Spezialitaten

11

12

11

10

12

12

11



' Mutter Paneer

Beilagen und Extras

Ente

ChilisolRe

Chicken Pune

Murgh Tikka Masala

Batahk Curry

Batahk Madras

Batahk Sabzi

@ ©

11

12

10

10

10



Vom Grill

.
hY

-i .".;
@ Tanddori Chicken

I ndisch

Q Dal Tarka

kY
'\.

i .".;
@ Murgh Vindaloo

I ndische Vor speisen

"
hY

@ HUhnchen-Pakor as

@ Papadam

Pakora - Vorspeisen

11



Hahnchengerichte

@“""“ Hahnchen-Jhalfraise

Tanduri Original

@"‘“" Schweinefleisch-Tikka

Lamm & Hahnchen

Q Vindaloo

Tandoori-Spezialitaten

"-_ _.-'; . .
@ 40. Tandoori Chicken

Hihnergerichte

11

10



@ Huhnchen-Saagwala

o Huhner brokkoli
G Chicken M adras— scharf

Mutton - Lammgerichte

‘ Hammel-Curry

Lamm-Spezialitaten

@ Hammel-Sabzi
@ Shahi Korma

Getranke

d!y Orangensaft

(o]

11

12

©

11

10
4€



|- Cola

Biere

.
hY

@ Malzbier

Mutton Dishes

LY
‘l.

i .".;
@ Hammel Mughlai

Vegetarian

"
hY

@ Aloo Gobi

Lamb Dishes

-

Q Hammel-Vindaloo

[

12



Main Course

. Jhinga Masala

Bier

. F;
! i

sl i, . .
@ Hefeweizen alkoholfrei

Hahnchen

, F
b !

o .
@ Chicken Sabzi

M exikanische Gerichte

. F;
', /

@ Chili

Lammspezialitaten

16

ah 0o



. F
b !

.
@ Hammelfleisch Saagwala

Grill-Spezialitaten

% _r';
@ Shikar Tikka

Biryani

. F
b !

@ Handi Biryani

Mittagsangebot-Vegetarische Gerichte

b\ Mutter Paneer

Schweinefleisch-Spezialitaten

. F;
', /

.
@ Ragout Bombay

11

10

10



Biryani-Spezialitaten

@ Gemise Biryani

Extra Sol3en

@ Chutney

Spezialitdten vom Lamm

O Hamme Khumb Wala

I ndische K tiche

‘."'. .".; ) )
@ Pork Punjabi

Neue Spezialitaten



11

ovaion
@ Murgh Mango e

Empfehlungen
@ Chicken Pune - sli3-sauer ¢1:2
l 13

@ Chili Chicken - leicht scharf €

| ndische Fischgerichte

£END 15
@ Garnelen-Madras e
Tagesmenus

AEEN o 7
@ Broccoli Panir €
AEEN

@ Dal Takar 2
AEEN g

@ Hamme Khumbwala €



@ Mutton Juchni

A

@ Schweinefleisch-M asala
A

@ Pulak Panir

A

@ Sabzi vegetable Curry

Gemischte Platten

@ Kaschmir Platte
@ Madras Curry Platte
@ M ahar adscha Platte

@ Spezialplatte ala India Palace

@ Tadsch Mahal Platte

Asiatische Spezialitaten

h oo

38

29

12



a% Samosa

Lamm-Gerichte

5
hY

@ Mutton Vindalooo

Huhnerfleisch - Murgh Ki Bahar

At

@ Butter Murgh

Reisgerichte Biryani

@ SABSCH BAHAR BIRYANI

Basmatireisgerichte

g Jhinga Biryani

a o

11

10

14



| ndische Spezialitaten mit Fleisch

Chili-Huhn

Chicken Curry

Grune Kotze

8

M achi-Fischgerichte

——

ﬂ Fisch-Curry

Thalis gemischte Platten fir 1 Person

‘|' Thali

3 Hauptgerichte

10
8€



o .
@ Hammel Juckni

EMPFEHLUNG DES KUNDEN

A .
@ Navrattan Panir

Nicht kategorisiert

g

@ o

g

@ Indischer Fruchtsalat
g

@ Mutton Bhuna scharf
g

@ Mutton Vindaloo schar f
g

@ Tandoori Batahk
g .
@ Vegetable Spie
g

@ Tandoori Murgh Nawabi

13

11

(e2}

11

12

12

~

11



Die Welt der Wdlt

Batakh Khumb

Maschli Vindaloo

Tikka" Palast der Winde"'

Menid ? 1 fur eine Person

Menid ? 2 fur eine Person

Menid ? 3 fir eine Person

Meni ? 4 — Spezialplatte ala India Palace " Kohinoor™ flir zwei Personen

Menu ? 5 —-Kashmir Platte fir zwei Personen

Meni ? 6 —Vegetarische Platte " Ganges® fir zwei Personen

Meniu ? 7 —Maharadscha Platte flr zwei Per sonen

Meni ? 8 — Spezialplatte a la India Palace " Kohinoor™ fir vier Personen

11

11

12

12

16

16

17

33

® K

30

42

60



Meni ? 9 —Kashmir Plattefir vier Personen

Meni ? 10 — Vegetarische Platte " Ganges' flr vier Personen

Meni ? 11 — M aharadscha Platte fir vier Personen

19. Papadam

20. Pakoras

21. Samosas

22. Onion Bahji

23. Panir Pakoras

24. Chicken Pakoras

24a. Mix Pakorasfur 2 Personen

14. Kleiner gemischter Salat

15. Indischer Fruchtsalat

® R

55

42

[EEN

w

N

N

N

N

~

w

»



16. Chicken Salat

17. Thunfischsalat

18. Schafsk asesalat

8. Sabzi Shorba

8a. Linsen Shorba

9. Knoblauchsuppe

10. Begum

11. Kohinoor

12. M ahar ani

13. Mulligatawny

419. Chili Panir

420. Panier Badam Pasanda

»

»

»

w

w

w

w

w

N

N

10

11



421. Makki Khumb Zaika

422. Chicken Pune

423. Chili Chicken

424. Chicken Kashmiri

425. Mutton Juckni

426. Rogan Josh

427. Mix Karahi Meat

428. Tandoori Batahk

84. Bhatura

85. Chappati

86. Naan

87. Pickles

11

11

11

11

12

12

15

12

N

N

N

N



88. Mango Chutney

90. Pommes Frites

81. Batahk Curry

82. Batahk Sabzi

83. Batahk Madras

76. Gemuse Biryani

77. Chicken Biryani

78. Mutton Biryani

79. Biryani Kashmiri

80. Jhinga Biryani

71. Fisch Curry

72. Fisch Madras

N

N

11

11

11

10

11

11

12

15

11

12



73.

Fisch Vindalu

74. Jhinga M asala

75. Jhinga Vindalu

68.

69.

70.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

Ragout " Bombay"

Pork Masala

Pork Punjabi

Mutton Curry

Mutton Sabzi

Mutton Saagwala

Mutton Bhuna

Mutton Moghlai

Shahi Korma

12

16

15

11

11

11

10

10

10

11

11

12



64. Mutton Khumbwala

65. Mutton Delhi

66. Mutton Kofta

67. Mutton Vindalu

48. Chicken Curry

49. Chicken Sabzi

50. Chicken " Saagwala"

51. Chicken Vindalu

52. Butter Chicken

53. Chicken Korma

54. Chicken Jhailfraise

55. Chicken Madras

11

12

11

12

10

10

10

11

11

12

11

12



56. Chicken Dopiaza

57. Chicken Moghlai

57a. Chicken Broccoli

41. Tandoori Chicken Nawabi

42. Tandoori Chicken " Irani"

43. Chicken Tikka Spezial

44. Chicken Tikka Masala

45. Mutton Tikka

46. Pork Tikka" Dhahiwala"

47. Grillpfanne " India Palace"

47a. Panir Tikka

25. Chole Bhatura

12

10

11

11

11

12

12

12

12

13

12

©



26. Sabzi Vegetable Curry

27.Dal Tarka

28. Palak Panir

29. Matter Panir

30. Navrattan Panir

31. Khumbi Panir Masala

32. Alu Ghobi

32a. Broccoli Panir

33. Malai Kofta

34. Bengan Punjabi

35. Shahi Bengan

36. Shahi Mirch

©

©

©

©

11

11

10

10

10

11

11

10
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O . : r{j I
\ | ' "'

37. Shahi Tamatar

38. Sabzi Jhalfraise

Chicken Mughlai

M ahar ani

Biryani Kaschmir

Chapati

Tandoori Chicken Nawabi

Getranke

SolRe

Die Welt der Wdlt

10

11

11

N

12

N

10

11



