
Nachspeisen

Kränzchen

Erdbeereis

Schokoladeneiscreme 22

Reisgerichte

Reis

Alkoholfreie Getränke

Mineralwasser

Wasser

Alkoholische Getränke

Sauvignon Blanc 8



Vorspeisen

Vorspeise

Käse

Suppen

Salatsuppe

Pasta

Pasta mit Wodka-Sahnesauce

Spaghetti mit Sardinen 7

Parmesan

Pizza



Italienische Pizza

Spinat 10

Mista

Mains

Füllung

Hauptgerichte

Wolfsbarsch

Extras

Butter

Gnocchi



Italiana 22

Sandwiches

Friaul

Fischgerichte

Fischkroketten 7

Meeresfrüchte

Scampi

Tintenfisch 8

Meeresfrüchte

Garnelen



Saucen

Senf

Saucen

Vegetarische Gerichte

Gemüse

Snacks & Saucen

Oliven 10

Pizza Klein - Ø 22cm

Hollandaise



Fingerfood

Calamares 10

Sushi Menüs

Anlasser

Hühnerfleisch

Pfanne

Spirituosen

Pinot Grigio 1

Tapas



Aceitunas

Wrap

Der Italiener

Eis

Vanille-Eiscreme

Rigatoni

Rigatoni à la Chef 10

Mittagsangebot - Asiatisch

Gemüse



Fleisch - Schweinesteak

Steak 9

Breakfast Bites

Frisches Obst 8

Griechische Küche

Filet

Flat Angebote

Angebot 4

Bread



Brot

Heiße Getränke

Tee

Bakery

Bar

Coffee

Espresso 10

Add-Ons

Karotten



Unsere Speisekarte

Scampino Grillteller mit verschiedenen Fischfilets, Scampi und frisches Gemüse
19
€ 

Gegrillte Gambas mit Tomate Vinaigrette auf Salat Bouquet, Balsamico Creme
18
€ 

Steinpilz Kartoffelsüppchen mit marinierten
7
€ 

Kleine Scampi Pfanne mit Ajoli und Zitrone
15
€ 

Risotto nach Scampino Art
17
€ 

FISCH

Spaghetti mit Scampis
18
€ 

Fischzeit im Wirsingkönig

Seezunge in Butter gebraten
29
€ 



Nicht kategorisiert

Salat mit Flußkrebsen, exotische Soße
11
€ 

Große Scampi Pfanne mit Aioli und Zitrone
22
€ 

Jacobsmuscheln in Pernot Estragon Soße
22
€ 

Dorade Royal gegrillt, frisches Gemüse
20
€ 

Schwertfischsteak mit Trüffelbutter
22
€ 

Fisch duett scampino art auf prosecco-kapern soße
21
€ 

Thunfischsteak in Rosmarinbutter
22
€ 

Antipasti Vorspeisenteller Scampino
11
€ 

Rucolasalat mit Parmesan und Trüffelöl
10
€ 

Fischsuppe Scampino
8
€ 

Hummercremesuppe mit Flußkrebse
8
€ 



Carpaccio di tonno con rucoletta e parmiggiano
11
€ 

Jakobsmuscheln auf sesam-rucola salat balsamico creme
15
€ 

Filetto di branzino all"erbette con verdura di stagione
20
€ 

Spaghetti Vongole Rossi mit Vongole Veraci in einer leichten Tomaten Knoblauch
Soße

12
€ 

Mittelmeer

Gambas

Getränke

Hauptkurs

Gabel

Desserts

Nachspeise

Frucht



Scallops 9


