Beilagen

a Pommesfrittes

Snacks

Kroketten

Schnitzel

@ Schweineschnitzel Wiener Art

Extra Beilagen

5
hY

@ Mayonnaise/K etchup

Tagessuppe

o Hlhner suppe deftige Huhner br iihe mit reichlich Einlage, dazu reichen wir frisches

& oo

10
2€

h 0o



Fd

e Fladlesuppe kraftige Rinder br ihe mit wirzigen Pfannkuchenstreifen, 3

@ Rindfleischeinlage und Gemuse, dazu reichen wir frisches Baguette €
German Special

Bratkartoffeln 10

3€

Uber backenes Gemiise

@ Kartoffelgratin 10
3€

L eckeres aus der Pfanne

% g Putensteak , Hawaii* gebratene Putenbrust mit einer hausgemachten Currysahne- 10
@ Sauce, mit Ananas und K &se Giber backen, dazu reichen wir Kroketten und einen Salat €
=——J der Saison
% g Gyros, Metaxa“ Schweinegeschnetzeltes nach Gyros-Art, in einer wirzigen M etaxa-
@ Sahnesauce mit Ké&se Giber backen, dazu reichen wir Pommes Frites, eine Grilltomate €
und einen Salat der Saison

ot pikantes Schweinefilet pikant gewtr ztes Schweinefilet zart rosa gebraten, angerichtet 15

@ mit hausgemachter Pilzrahm-Sauce, K artoffelgratin und einem Salat der Saison €
% g Rumpsteak ,,ala Minchen" brasilianisches Rumpsteak (220g) mit roten 18
@ Gartenzwiebeln, Krautern und einem Spiegelei, angerichtet mit einer Grilltomate, €
dazu reichen wir Ihnen Bratkartoffeln und



s Rumpsteak ,, Hawaii* brasilianisches Rumpsteak (220g) mit gebratener Ananas,

@ pikant gewirzt und einem Salat der Saison, dazu reichen wir lhnen Kroketten (auf 27
— Wunsch gratinieren wir Ihnen dasRu
s Rumpsteak ,, Metaxa“ brasilianisches Rumpsteak (220g) mit einer leicht pikanten 20
@ M etaxa-Pfefferrahm, angerichtet mit einer Grilltomate und einem Bohnenbiindchen €
— mit Speck ummantelt, dazu reichen
FISCH
ot Der pikante Zander 2 gebratene Zanderfilets, meliert und pikant gewdr zt, dazu 16
@ reichen wir hausgemachte Bratkartoffeln und einen Salat der Saison €
o Fischplatte ,, Greetsiel“ 3 Filetvariationen vom Knurrhahn, Seelachs und Butt, meliert 15
@ und gebraten mit Butter sauce, dazu reichen wir hausgemachte Bratkartoffeln und €
=——J einen Salat der Saison
it Matjesfilet ,, Klassik® 3 feine M atjesfilets mit frischen Zwiebeln, dazu reichen wir 8
@ hausgemachte Bratkartoffeln und eine Salatgar nitur €
SALATE
e kleiner gemischter Salat Saisonale Salate mit frischen Tomaten, Gurken und 3
@ Paprika,angerichtet mit Hausdr essing €
i Chefsalat Saisonale Salate, verfeinert mit Kochschinken, Kéase und Ei, dazu reichen wir 7
@ frisches Baguette €
e Salat ,Hawaii“ Saisonale Salate mit einer gebratenen Hahnchenbrust, Ananas und 8

@ Zitronensahne-Dressing, dazu reichen wir frisches Baguette €



Unserekleine Karte

o Hausmacher -Slilze lecker e Hausmacher -Slilze mit Remoulade und roten Zwiebeln, 5
@ dazu reichen wir hausgemachte Bratkartoffeln, angerichtet mit einer kleinen s

=——J Salatgar nitur
—m.adme  Riesencurrywurst Riesencurrywurst (180g) mit Currysauce, dazu reichen wir Pommes 6
@ Fritesund eine Grilltomate €
—m.mime  Schweinekotelett frisch paniertes und gebratenes Schweinekotelett, dazu reichen wir 8
@ Pommes Fritesund einen Salat der Saison €
—m.mime  Bauernfriihstiick hausgemachte Bratkartoffeln mit Ei und Raucher schinken, 7
@ angerichtet mit Spiegelel und Gewlrzgurke €
—mmime  Kartoffel trifft Spiegelei hausgemachte Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern, angerichtet 6
@ mit Gewur zgurken €
—maime  Gebackener Camembert 2 gebackene Camembert, angerichtet mit Butter und 6
@ Preiselbeeren, dazu reichen wir frisches Baguette und eine kleine Salatgar nitur €
emmime  Toast ,Hawaii* 2 Toast, mit ger duchertem M etzger-Schinken, Ananas und K dse 6
@ Uberbacken €
Unser e hausgemachten Schnitzel

N S Schnitzel ala Minchen frisch paniertes Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebeln
e . e . e i . . 11
@ und einem Spiegelel, angerichtet mit einer Grilltomate, dazu reichen wir €

hausgemachte Bratkartoffeln und eine

e Schnitzel ,Hawaii“ frisch paniertes Schweineschnitzel, mit Ananasscheiben und Kase 9

@ Uberbacken, dazu reichen wir Pommes Fritesund einen Salat der Saison €



Champignonschnitzel frisch paniertes Schweineschnitzel, mit Cremechampignons und

Krautern, dazu reichen wir Kartoffelgratin, eine Grilltomate und einen Salat der 22
Saison

Currysahne-Schnitzel frisch paniertes Schweineschnitzel, mit hausgemachter 9
Currysahne-Sauce, dazu reichen wir Pommes Fritesund einen Salat der Saison €

Fur unsere ganz kleinen Gaste (nur fur Kinder bis 10 Jahre)

R&uber-Teller einen leeren Teller und Besteck fur ein reichhaltiges Buffet von den
Tischnachbarn

Thiringer Rostbratwurst 3 kleine Rostbratwur st mit hausgemachtem Pommes Frites 4

und frohlichen Erbsen €
Fischstéabchen 3 Fischstéabchen mit hausgemachtem Pommes Frites und fréhlichen 4
Erbsen €



