Salate

e Salatteller

@ Kleiner Beilagensalat

Nachtisch

‘|E ' Dessertteller

Alkoholische Getranke

Carpaccio vom Rinderfilet

Gebackene Champignons
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@ Gebratener Garnelenspief

10 meistbestellte Gerichte

@ Portion Pommes frittes

O Fleischpizza

Burgers

@ Bur ger

Fischgerichte
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@ Gebratenes Zanderfilet
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@ Gebackenes Fischfilet

Fleischgerichte

g Cordon Bleu vom Schwein
% Schweinebr aten

Schnitzel Wiener Art

Schnitzel
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Jager schnitzel

Cordon Bleu
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Vegetarische Gerichte
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Vegetarisches Gericht

Klassiker

r

@ Frankische BRATWURSTE

Nachspeisen

@ Hausgemachtes Schokomousse

@ Vanilleeis mit heif3en Kirschen

Kalte Speisen
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@ Roter Presssack



Extra Beilagen
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@ Rinderroulade

Brotzeit

@ Zapfen Stadtwur st
@ Stadtwur st und Prel3sack

Schwabische Speisen
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K &sespatzle

Suppen & Eintopfe
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@ Rinderbrihe
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Baked Potatoe
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@ Ofenkartoffel

Deutsche K tiche

@ Schéaufele

SPEISEN FUR DIE KINDER
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@ KLEINER SCHWABE

Ausder Pfanne

@ Putensteak gebraten

Spezialitaten vom Grill
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@ Frankische Grillpfanne

Das Schnitzel
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@ Schweineschnitzel “Wiener Art

TAGLICH

@ Garnelen-Pfannchen in Knoblauchbutter gebraten

@ Zerschd was glanns

Wildspezialitaten aus dem Habichtswald
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@ Wildragout vom Hirsch

Halb und Halb
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@ Schweinebraten, halbes Schauferle mit Kartoffelknddel und Blaukraut



Unsere Hausschmanker |
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@ Schweinelende an Champignonrahm

Firn glan Hunger
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@ Frankische saure Zipfl

.
@ L achsfilet gebraten auf Zitronengrassof3e

Frankische Brotzeitplatte nach Art der Kochin

o .
@ Katzbrot

Fuer unsere Kinnerli bis 14 Jahre
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@ Eppeleins Festmahl

. . .
@ Putennuggets mit Pommes Frittes



Das Suefde Finale
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@ Omas apfelklichle mit Vanilleeis

Riesengebirg s Klassiker
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@ Frankischer Sauerbraten

Nicht kategorisiert

Getréanke

@ Hauptkurs

w Nachtisch



