
 

Menu Juliette 
 
 
 

Variation von der Gänsestopfleber  
mit Rhabarber und Macadamianuss 

20 Euro 
 
 

Steinbeißer 
mit Gatower Kugel, Kalbsvinaigrette und Meerrettich 

Vorspeise 19 Euro  Hauptgang 28 Euro 
 
 

Sorbet  
von der Passionsfrucht mit Kokos 

10 Euro 
 
 

Fläminger Rehrücken 
mit grünem Spargel, Mispel, Kürbiskernen und Kräuterknödeln 

 28 Euro 
 
 

Ziegenfrischkäse 
 mit Avocado, geeister Himbeere und Ölrauke 

10 Euro   
 

Feines von der Aprikose mit Mandelkrokant und Kaffee 
10 Euro 

 
 

3 Gang Menü 52    | Vorspeise – Hauptgang – Käse oder Dessert 
4 Gang Menü 65    | Vorspeise – Hauptgang – Käse – Dessert 
5 Gang Menü 75    | Vorspeise – Sorbet – Hauptgang – Käse - Dessert 
6 Gang Menü 85 
 

 

Auf Wunsch gerne mit individueller Weinbegleitung. 
2 Gänge 15 Euro | 3 Gänge 22 Euro |4 Gänge 29 Euro | 5 Gänge 34 Euro 

 
Informationen über Allergene in den hier ausgegebenen Speisen & Getränken erhalten Sie bei unserem Service Mitarbeitern. 

 
 



 
Menu Classique 

 
 
 

Kabeljau 
mit Senfkornkapern, Spinat und La Ratte Kartoffeln 

18 Euro 
 
 

Bärlauch - Schaumsuppe  
mit Zweierlei vom Beelitzer Kaninchen 

12 Euro 
 
 

Elsässer Saibling 
mit Frühlingsgemüse, Pumpernickel und Estragon 

26 Euro 
 

*oder* 
 

Schwarzfederhuhn „Label Rouge“ 
mit Variation vom Beelitzer Spargel, Orange und Liebstöckel 

26 Euro 
 
 

Delice von weißer Valrhona Schokolade 
mit Baiser und Sauerampfer 

12 Euro 
 

 
 

Menu 62 Euro 
 
 

Auf Wunsch gerne mit individueller Weinbegleitung. 
2 Gänge 15 Euro | 3 Gänge 22 Euro |4 Gänge 29 Euro 

 
 
 
 

Informationen über Allergene in den hier ausgegebenen Speisen & Getränken erhalten Sie bei unserem Service Mitarbeitern. 
 



 
Le classique de Juliette 

 
 
 
 
 

Entrée 
 

Tatar vom Kalbsfilet mit Oliventapenade, 
Sardellencreme und Kapernäpfeln 

 

16 Euro 
 
 
 
 
 

Huitres fraiches 
 

Frische Maldon Rock Austern 
mit Pumpernickel, Schnittlauch 

und Schalottenvinaigrette 
 

3 Stück  11 Euro        6 Stück  18 Euro        9 Stück  25 Euro 
 
 
 
 

 

Vegetarien 
 

 Variation vom Beelitzer Spargel 
 mit Orange, Liebstöckel und Kräuterknödel 

 

22 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Informationen über Allergene in den hier ausgegebenen Speisen & Getränken erhalten Sie bei unserem Service Mitarbeitern. 
 



 
Fromages 

 
 
 
 
 

Crottin de chavignol 
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Artischocken- Rucola Salat 
und Basilikumeis 

 

12 Euro 
 
 
 
 
 

Assiette de fromage 
 

Französische Käseauswahl mit Feigensenf und Früchtebrot 
 

3 Sorten  12 Euro 
5 Sorten 16 Euro (nicht im Menüpreis enthalten) 

 
 
 
 
 

Dessert 
 
 
 
 

Créme brûlée 
 

Gebrannte Vanillecréme 
mit marinierten Erdbeeren 

 

8 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Informationen über Allergene in den hier ausgegebenen Speisen & Getränken erhalten Sie bei unserem Service Mitarbeitern. 
 


