Herslock IWilllammen

... hier bei uns in Schlat im Gasthof Lamm & Manufaktur Jorg Geiger

An jedem Tag freuen wir uns auf die Herausforderung die nun schon tber 300-jahrige
Tradition des Gasthofs mit immer wieder neuen Ideen und Kreationen zu kombinieren.

Kichenchef Marius Schlatter zeichnet sich nunmehr seit April 2014 fir die Kiiche
verantwortlich und zeigt hier sein ganzes Wissen und Kénnen und vorallem seine
Leidenschaft fiir Aromen und Details. Nach erfolgreicher Ausbildung hier bei uns im Lamm
und mehreren Lehr- und Wanderjahren zog es ihn wieder zurlick in die Heimat, um seine
Ambition des Kochens zum Ausdruck zu bringen — die Kombination aus Tradition,
Innovation und Vision.

So finden Sie auf der Karte unter7;;z s Gerichte, die aus der Kiiche der alten Zeit
stammen und auch heute noch fast unverandert gekocht werden ...

Die Junovatisn steht fur kulinarische Kreationen, die aus regionalen und saisonalen
Grundprodukten bestehen und dabei andersartig mit jungen und innovativen Ideen
zusammengestellt wurden.

Seine 7/[4[0% gipfelt schlieflich in einem 8-gangigem Menii Manufaktur&Saison,
das alle zwei Monate neu, aus Grundprodukten regionalen Ursprungs, innovativ, witzig und
manchmal auch mutig kombiniert und doch immer aufeinander abgestimmt,
von ihm kreiert wird.

Ebenso traditionell und doch auch mutig stellt sich Sommeliere Michaela Geiger
der Herausforderung diesen kulinarischen Kreationen die passende Abrundung in fllssiger
Form zu bieten. So empfiehlt sie Ihnen neben Weinen ausgesuchter Winzer
auch die Kreationen der Manufaktur Jorg Geiger von alkoholfrei bis hochprozentig.

Fir alle, die darauf achten missen, was sie essen, da sie allergisch auf bestimmte
Lebensmittel reagieren: allen unseren Gerichten haben wir eine Allergenkennzeichnung
angefiigt. Die entsprechenden Kennziffern sind auf der letzten Kartenseite fiir Sie erklart.
Natdirlich dirfen Sie uns jederzeit darauf ansprechen, und so miissen Sie - iber Weglassen
oder Austauschen einzelner Komponenten eines Gerichts - nicht auf den Genuss verzichten.

Wir wiinschen lhnen einen Qzafm /{ﬁa‘a‘




] Eiutinning 7/% wir en

Fermentiertes Gemise | Popcorneis | Sonnenblumenkerncreme 12.-- 78911

Salatherzen | Schweinebauch | Meerrettich | karamellisierte Niisse 14.-- *®

13,78

Gebackener Ziegenkase | Apfel | Zupfsalate 13.-

Blatt- und Ackersalate | Apfel & Niisse | Rahmdressing 9.-- 7#

J’%ap

Rote Beete Cremesuppe | Pistazienkl6Rchen 9.-- *7?

Topinambursuppe | Knollenziest | Speckchip 10.—"*°
1,3,7,9

Fladlesuppe 5.--

Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze 6.-- **7*

Zoickeging

Kutteln |Barlauch |Obstwein 10.— **°

Karotten — Ravioli | Rehbolognese 14.-- **°

Lauwarm angebeizter Lachs

| Selleriepliree | geschmorte Petersilienwurzel 15.-- *7?°

Schellfisch | Rosenkohl | Muschelsud 16.-- #7210
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PriSecco Cuvée Nr. 17 — Bohnapfel | Sellerie | Sesam
' Fermentiertes Gemise | Popcorneis | Sonnenblumenkerncreme 7%

Karcherbirne - Birnenschaumwein

Il Salatherzen | Schweinebauch | Meerrettich | karamellisierte Nusse 2

PriSecco Cuvée Nr. 14 — Apfel | Topinambur
i Topinambursuppe | Knollenziest | Speckchip "®

Grassnitzberg Morillon, Weingut Skoff (Siidsteiermark)
IV Karotten — Ravioli | Bolognese *?

Birnenschaumwein aus der Champagnerbratbirne brut
\Y Schellfisch | Rosenkohl | Muschelsud #7104

Kreation CMX — Weingut Bernhard Ellwanger (Wiirttemberg)

Vi Zart rosa gegartes Reh

Sellerie | WalnuRPolenta | Johannisbeeren 37%?

KP - teilvergorener Kirschwein mit Kirschbrand im Banyulsfass gelagert

Vil . , . ..
Kdse Creme Brulée | Frichtebrot | Gewiirze *”2

EisApfel — sortenreiner Apfelwein aus Bittenfelder Apfeln

»Schneewehe”
gekochte Cremes | eingelegte Zitrusfriichte & -gel
| ZitrusVanilleBaiser "2

Vi

in bis zu 5 Gangen mittags bis 13 Uhr und abends bis 20 Uhr bestellbar:
3 Giange Menl 1+VI+VIIl 46.— / inkl. begleitender Getranke 63.—
4 Gange Ment |+ 1ll+VI+VIl 57.— / inkl. begleitender Getranke 78.—
5Gange Menl I+I1l+lll1+VI+VIIl 68..— / inkl. begleitender Getrdnke 94.—

8 Gange nur am Abend & bis 19:30 Uhr bestellbar:
Mendipreis 86. — / inkl. begleitender Getranken 120.--




Tiadtivn

Unser traditioneller Sauerbraten mit Knédel oder Spatzle
und Kartoffelsalat 15.-- **”°

Rinderriicken von der Farse mit RotweinZwiebelconfit,

gebackenen Zwiebelringen und Spatzle 20.— **7°

Paniertes Schnitzel vom Kalb

mit geschmorte Petersilienwurzeln und gebackener Kartoffel 21.--

Unser traditioneller Rehbraten

mit kaltgerthrten Johannisbeeren und Spatzle 22.— 37

Geschmorte Schweinebackle in Obstweinsol3e,
dazu Kartoffelstampf und Béhnchen ~ 19.-- °

Schmeck den Siiden
7

asTraomen
Baden-Wiirttemberg

Schmedk den Siiden
7

Astondmen
Baden-Wiirttemberg

1,3,7,9

Schmeck den Siiden
7

astronamen
Baden-Wiirttemberg

Baden-Wiirttemberg

Schmock den Siiden
@M Meni 7

| Blatt- und Ackersalate mit Niissen
und Rahmdressing ®

* ok ok

Il Kutteln |Barlauch |Obstwein  **°

* %k k%

Il Lammbraten mit Rotweinzwiebelconfit,

dazu Kartoffelstampf und geschmorte Petersilienwurzeln 7°

* ok ok

IV Apfeltarte mit VanillesoBe und Vanilleeis **"?

Menu in 3 Gangenl+Ill+1V 37.—
Menu in 4 Gangen 43.--

Einige Gerichte bereiten wir Ihnen gerne auch als kleine Portion zu — fragen Sie uns.
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Schmeck den Siiden
7

»,Lamm von Frieder Muhlhduser” Baden Wartemberg
Geschmorte Lammhaxe| Rotweinzwiebelconfit | Barlauchpesto
gebackene Kartoffel | Wirsing ~ 22.-- %7310

Schmeck den Siiden
7

. e
” Re h m ed al I I ons zart rosa “ Baden-Wiirttemberg

RehrahmsoRe | WirsingGemise | Spatzle 34.--'*"?

,Reh-Duo”
Zart rosa gegartes Rehfilet und geschmorte Rehwiirfelchen |
Gaishirtle’s Birne & kaltgeriihrte Johannisbeeren | Serviettenknédel
32.__ 1,3,7,9

,Gebratene Rehschnitzelchen”
Rosenkohl | Spatzle mit Macadamia und Haselnuss ~ 30.--*7%?

,Schwein unter Druck”
Sous vide gegartes Schweinefilet im Birnenlack

Dérrbirne | Wirsing | Kartoffelstampf ~ 24.—%7° i

Baden-Wiirttemberg

,ZeitGeben”
Lauwarm angebeizter Lachs

Selleriepiiree | geschmorte Petersilienwurzel | Kartoffel 26.-- 3472

“Gargezogener Schellfisch”

Rosenkohl | Muschelsud & -creme | Risotto 27.-- 4721014
“Konsistenzen”
Cremiger Rundkornreis | saure Rote Beete | Karottenravioli
Via Aurelia Kise 25.-- 1367910
,winterlicher GemiseGarten” .
1,3,7,9,10 :

BadenWiirtcemberg

fermentiert | Purée | Chips | gebacken 24.--
Kartoffelblini




B&IW@ LDesserts

“Auf Diat”

Variation von der Valrhona Schokolade -
Schokobrownie, Mousse au chocolat, gesalzene Luftschokolade
& Frischk3sesorbet 15.-- 1378

,SUR sauer salzig”

Schokokuchen | Chillizitronen | Karamelleis 15.--- >73
,Schneewehe”
gekochte Cremes | eingelegte Zitrusfriichte & -gel
| ZitrusVanilleBaiser 13.— 372
Kage zum Dessert
Gereifter Rohmilchkase 12.-- 178

von besonders ausgewahlten Kasereien vom Affineur Waltmann

Kise Creme Brulée | Frichtebrot | Gewilirze 9.-- **73

K%&f&éf

Schale mit Eis und Sorbets garniert mit Sahne 6.-- *’

Geeister Christstollen

mit eingelegten Zitrusfrichten 10.-- **"#

Apfeltarte mit VanillesoRe und Vanilleeis 10.-- **"®
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1. Glutenhaltiges Getreide

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon,
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Erdnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse;

. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
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. Schalenfriichte
Mandeln , Haselnlisse , Walnisse , Kaschunlisse , Pecannisse, Paraniisse, Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12. Schwefeldioxid und Sulphite
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| als insgesamt vorhandenes SO2

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Apfel Familie Martin Rieker Schlat
Tobias Hosch Schlat
Birnen eigener Anbau
Friedrich Karl Mihlhauser Schlat
Gemuise Familie Martin Lapple Hattenhofen
Krauterstauden Gaissmayer lllertissen
Krauter von unseren Schlater Wiesen
Keltenhof Gerhard Daumdiller Filderstadt
Eier Rehm Westerheim
Mehl Obere Mihle Gosbach
Schuler Miihle Siissen
Lamm Frieder MUhlh&user Schlat
Schafer Stotz Miinsingen
Reh aus heimischer Jagd
Rind Fleischerei Genossenschaft Aalen
» Limpurger Weideochse Ziichtervereinigung Limpurger Rind lIshofen
Schwein
» Schwabisch Hallisches Biuerliche Erzeugergemeinschaft Schwiébisch Hall
» Stauferico Staufenfleisch GOppingen




