BAR RESTAURANT




B | E RVOM FASS

Karlsberg UrPils

Karlsberg Hefeweizen

Licorne Black

ALKOHOLFREI

0,25L
0,5L

0,3L

0,25L

0,5L

2,20
4,40
2,80
4,60
2,30
4,60

Afri Cola

Afri Cola ohne Zucker

Bluna Orange
Bluna Zitrone
Spezi
Apfelsaftschorle

Tafelwasser

cher Naturelle

0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,4L
0,2L

0,4L

GMQ Mineralwasser Classic

0,25L

0,75L

0,25L

0,75L

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
4,00
1,70
3,30

2,00
4,90

2,10
5,00
3,20

B | E RAUS DER FLASCHE

Karlsberg UrPils

Karlsberg Weizen dunkel

Karlsberg Weizen
alkoholfrei

Grundel’s fresh
alkoholfrei

Griundel‘s Radler
alkoholfrei

Grundel’s Classic
alkoholfrei

Mixery Cola
Desperados
Heineken
Vitamalz

SAFT

0,33L
0,5L

0,5L

0,33L

0,33L

0,33L

0,33L
0,33L
0,25L

0,33L

2,50
3,90
3,90

2,50
2,50
2,50

2,70
4,60
2,70
2,50

Apfelsaft
Orangensaft
Ananassaft
Bananennektar
Multifruchtsaft
Maracujanektar

Sauerkirschnektar

Rhabarberne

0,2L
0,2L
0,2L

0,2L

2,00
2,00




HOT

Kaffee 2,00
Milchkaffee 2,30
Cappuccino 2,30
mit Milch oder Sahne

Latte Macchiato 2,30

Flavoured Latte Macchiato 2,80

Vanille, Kokos, Caramel, Creme Brulée, Macadamia,
Apple Pie, Weille Schokolade oder Haselnuss

Baileys Latte Macchiato 3,90
Baileys Irish Cream Coffee 4,20

Kaffee, Baileys Irish Cream, Sahne

Espresso 1,80
Espresso doppelt 3,20
Espresso Macchiato 2,00
Kakao 2,40
Kakao mit Sahne 2,90
Grog 4,00
Glihwein 3,00

Alle Preise in €, inklusive gesetzlicher MwSt. und freundlicher Bedienung.

Samova Tee Glas 2,60

1

10

. English Breakfast, Bio-Schwarztee
Plantagentee aus Indien und Sri Lanka

. Lazy Daze, Bio-Schwarztee Earl Grey
China Tee und Darjeeling mit Bergamottol

. Master Mint, Reine Bio-Pfefferminze
aus kontrolliert biologischem Anbau

. Maybe Baby, Bio-Fruchtmischung
Komposition mit Ananas und Erdbeere

. Heidi‘s Delight, Bio-Bergkrauter
Pfefferminze, Zitronenmellise und Apfel

. Garden Party, Bio-Friichtetee
Apfel, Mango, Goji und Bliten

. Smooth Operator, Bio-Kamille
Kamillenbltten Feinschnitt

. Inner Light, Krdutertee/Griintee
aus kontrolliert biologischem Anbau

. Orange Safari, Bio-Rooibos/Vanille/Orange
Teeinfreie Spezialitat mit Saflorblattern

. Low Rider, Bio-Grintee China
aus kontrolliert biologischem Anbau




PRICKELNDES

Crémant d’Alsace oit 4,30
Cuvée brut ,Michel Léon” o7t 32,20
Blassgelb mit griinem Schimmer.

Ergiebiger Schaum mit schnell steigenden

und feinen Sektperlen. Ausdrucksstark,

mit dem Duft weiller Friichte.

Crémant dAlsace Rosé o 4,30
Cuvée brut ,Michel Léon” oL 32,20
Lachs-Rosafarbene Robe. Frisch im Mund,

gut strukturiert, Aromen von roten Beeren.

Prosecco Cuvee 0,1L 3,20
Contesse Spumante o5t 23,90

Veuve Clicquot Ponsardin Brut

Der berihmteste Champagner aus den Kellern von Veuve
Clicquot. Eine ausgewogene Cuvée, abgerundet mit einem
feinen und lebhaften Charakter. Raffiniertes Bouquet.

69,00

0,75L

Louis Roederer Brut Premier

Seit dem 19. Jahrhundert beliefert das Haus Louis Roederer
alles, was weltweit Rang und Namen hat, mit seinen
groRartigen Champagnern. Roederer stellt verschiedene
Champagner her, die allesamt ihre eigene Identitat haben,
aber die Gemeinsamkeit teilen, besonders fruchtig und
orperreich zu sein. Jean-Claude Rouzaud, der Chefwinzer, gilt
fektionist, der bei seinen Champagnern stets Qualitat
titat setzt.

69,00

0,75L

W E | N WEISS / Offen

Weissburgunder
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt

Die WeilRburgunder-Weinberge befinden sich zum einen Teil in
der Ebene, die Kies, Schotter und Sand gepragt ist, mit einer
aulergewohnlichen Warme und dadurch frihen Reife. Der
andere Teil befindet sich auf hochgelegenen und kihlen
Kalksteinlagen unterhalb des Haardtrandes.

Gelbe Apfel, Aprikosen, weiRe Bliiten- so duftet auf freilich
dezente Weise dieser WeiRburgunder. Am Gaumen finden wir
Ankldnge von Birnen, Mirabellen und hellen Johannisbeeren.
Die angenehme Sdure wird unterstltzt von einer leichten
Citrusnote.

4,20/8,30/31,50

0,1L/0,2L/0,75L

Grauburgunder 1753
Weingut Schmitt, Nahe

Ein stffiger, gehaltvoller Burgunder. Er zeigt in der Nase feine
Aromen von Nuss. Im Geschmack sehr harmonisch mit
dezenter Saure.

3,20/6,30/23,80

0,1L/0,2L/0,75L

Auxerois
Weingut Petgen Dahm, Perl

Er duftet und schmeckt nach frischen Birnen, Quitte und
Ananas mit ganz leichter nussiger Note und bringt die
Merkmale dieser, fir die Obermosel so typischen, R
besonders gut zur Geltung: feine Frucht, groRe
dezente Saure.

4,2

0,1L/0,2L/0,75L

Riesling 1753



\N E | N WEISS / Flaschenweine

Duett Sauvignon Blanc & Riesling
Weingut Uli Metzger, Grinstadt-Asselheim

Sauvignon Blanc und Riesling vereinen sich hier zu einem
Uberaus attraktiven, herrlich trinkanimierenden Wein mit
Rasse und Klasse. Expressives und aromatisches Bouquet
nach Stachelbeere und schwarzer Johannisbeere, am Gaumen
wunderbar saftig mit leicht mineralischen Noten. Delikates,
langes Finale mit elegantem Saurespiel.

0,75L

24,20
Lugana Limne

Tenuta Roveglia, Lombardei

Der Wein prasentiert sich mit einer hellgoldenen Farbe, und
einem Bouquet, dass die Sinne schon beim Reinschnuppern
anregt. Am Gaumen erlebt man pure Citrusfriichte, mit
leichter, angenehmer Bitternis und einer erfrischenden
Sdurestruktur.

33,90

0,75L
Riesling Deidesheimer Herrgottsacker,

trocken

Weingut Bassermann-Jordan, Deidesheim

Der Herrgottsacker liegt nordlich von Deidesheim an der
Grenze zu Forst. Die stark wechselnde Bodentextur dieser Lage
mit Kalk, Sand, Lehm und Geroll verleiht den Weinen eine
vielschichtige Mineralitdt, die auf subtile Art die delikate Apfel-
und Pfirsichfrucht unterstitzt. Ein delikater und hoch
attraktiver, feinfruchtiger Riesling.

35,60

0,75L
r Riesling QbA trocken,

Ixem
Riesling ist in seiner Gesamtheit einfach

h gelungen! Er zeigt in markanter Form wo er
ist dabei herrlich eindringlich, fullig, kraftvoll

37,50

0,75L

\N E | N WEISS / Flaschenweine

Chardonnay & Weissburgunder

Weingut Knipser, Laumersheim

Schon das nach Frihlingswiese duftende Bouquet animiert
zum Entdecken des Weines. Am Gaumen ein saftiger Apfel-
Maracuja-Auftakt, der von einem zarten Schmelz unterstitzt
wird. Die dezente Sdure ist bestens integriert und tragt das
delikate Fruchtfinale.

0,75t 40,20

Pinot Blanc

Dr. Siemens

Die dlteste WeilRburgunderanlage der Saar erbringt einen
Wein mit enormer Geschmacksflle. Der Ausbau im 2.500
Liter groRen Holzfass verleiht dem saftigen Wein zusatzlich
Struktur und einen verfuhrerischen Schmelz.

0,75L
W E I N ROSE / Offen

Rosé des Demoiselles Grenache,
Cinsault, Syrah

Mit einer intensiven Roséfarbe, einer expressiven
mineralischen Note nach Feuerstein und einer Explosion von
Aromen: Himbeeren, Erdbeeren, Kirschen und exotische
Frichte.

28,10

2,70/5,30/20,2

0,1L/0,2L/0,75L/Schorle 0,2L
Pink Rosé

St. Laurent, Tina Pfaffmann
Aus der Rebsorte Sankt Laurent ent
saftige, nach Waldbeeren schme
Saure ist bestens integrie
beliebter Leckersch




W E I Nsorofer

Bodega Palacios Remondo,

Alfaro Rioja ,La Vendimia“ a, Tempranillo DOC
Die Trauben kommen aus der hoch gelegenen Finca La
Montesa. Durch die Hohenlage befinden sich mehr subtile
Aromen im Korper.

3,50/6,90/26,30

0,1L/0,2L/0,75L

Dodici e Mezzo Primitivo del Salento IGT
Sehr schone, reife Fruchtaromen mit leicht stiBlichen Noten,
herrliche Schoko- und Vanillearomen, sehr weich und
balanciert, mit saftigem, fruchtbetonten Finale.

3,00/5,90/22,20

0,1L/0,2L/0,75L

Mas Donis

Celler De Capcanes, Spanien, Montsant
Die rubinrote Farbe dieses Garnacha Tinto ist markant und
verfuhrerisch. Das Bouquet gibt florale und knackig-frische
Beerenaromen preis. Am Gaumen prasentiert er sich
vollmundig und kraftig, dabei aber schon sehr zuganglich.
Wie immer bei den unermudlichen Machern von Capcanes
passt auch hier wieder alles zusammen.

2,90/5,70/21,70

0,1L/0,2L/0,75L

E | N ROT / Flaschenweine

uperieur

r- Réserve du Chateau
in schwarzes Kleid, seinen

\N E | N ROT / Flaschenweine

Lagrein DOC ,Raut”

Peter Zemmer, Stdtirol

Intensive, fruchtig-wirzige Aromen von Kirsche und Cassis mit
wrzig-erdigem Unterholz und einem dezenten Duft von
Veilchen. Zart, leicht wiirzig am Gaumen, Uberzeugt mit Lange
und Dichte. Viel Potential!

o75s. 36,40
Pino Doncel 12 Meses DO

Jumilla

Pino Doncel 12 Meses: Dies ist die Steigerung zum ohnehin
schon exquisiten 5 Meses: Die Cuvée aus Monastrell und Syrah
reift 12 Monate (daher der Name 12 Meses) in Barriques aus
franzosischer Eiche. Dadurch erhélt er sein intensives Bouquet,
das nach Vanille, Wirznoten und dunkler Beerenfrucht duftet,
mit Anklangen von Toast, Tabak und Speck. Im Mund
beeindrucken sowohl die perfekt gereifte Beerenfrucht als
auch die unglaubliche Samtheit der Gerbstoffe. Weich und
elegant umschmeichelt er den Gaumen. In einem
verfihrerischen, betérend langen Finale endet er mit lebhafter
Frische.

o,75sL 32,30
Los Cantos de Torremilanos

Bodegas Torremilanos, Ribera del Duero
Funkelndes Purpurrot mit leichtem Violett-Schimmer.
Sehr dichte Nase mit intensiven, reifen Fruchtaromen von
Brombeere, Himbeere, dunkler Kirsche und gelben Pfla
begleitet von einer edlen Gewlrzkomposition von Zi
Nelke, Piment und stRer Vanille. Starker Gaume
verfuhrerisch samtiger Textur und gewinnen
saftig, sUR- reife Frucht, verbliffend der fri
der an direkt vom Strauch genascht
unterlegt von feinwirzigen Cassi
weilRem Pfeffer.




RUM SPIRITUOSEN

Havana Club Especial cubs 2d 3,50 Pernod 2¢l 2,00
Havana Club 7y cuba 2d 4,00 Ricard 2 2,00
Don Papa rhiippines 2a 4,50 Baileys ad 3,80
Ron Zacapa 23y cuatemala 2d 6,00 Absolut Wodka 2l 2,50
Ron Botucal venezuela 2d 4,50 Dreyberg 2l 2,50
Plantation XO 20th Anniversary, Barbados 2¢t 5,50 Absinth acl 7,50

Tequila Jose Cuervo 2cl 3,00

braun/weiss
WHISKY Martin 380
bianco/rosso/d‘oro
Glenlivet 18 y sinGLe maLT scoTcH 20 7,50 Eer(\j/\;:ta ﬂRd SI » . 4cl 3,80
Glenlivet 15 y snetemarscoren 20 5,00 aarvhite Ries e

Glenkinchie 12y sineLe marscorch 2 5,00

Glenfiddich 12y swciemairscorcn 2 4,50 O B ST B RA N D E

Talisker 10y sinGLe maLT scotcH 20 4,60

Dalwhinnie 15y sineLe matTscorch 20 5,00 Himbeere 2c| 2,90
The Hakushu 12y sineLe mair 20 9,90 Mirabelle » 2,90
Chivas Regal 12y sienoepscoren 20 3,50 Kirsch e 2,90
Chivas Regal 18y sienoepscorch 20 7,50 Williams Birne o 2,90
Ballantines sienoep scotch 2a 3,00 La Vielle Prune ol 3,50
Maker‘s Mark sourson 20 3,50

k iel c )
e ~ 30 DIGESTIES
Ramazzotti

Averna
Fernet Br




=

ALTE BRANDE

Alte Haselnuss

Getrocknete Haselnlsse werden schonend und langsam gerdstet und dann zur , Alte Haselnuss” verarbeitet.
In der Nase sehr fein duftende Haselnussnoten, im Abgang finden Sie feinherbe Téne von Nuss, Schokolade und Karamell.

2l 3,90

Alte Marille

Marillen-Schnaps wird mit Fruchtausziigen mehrmonatig in Holzfassern gelagert.
Dabei treten die Fruchtaromen besonders in den Vordergrund, was den Genuss zu einem besonderen Erlebnis macht.

2l 3,90
Alte Williams Christ Birne

Williams-Schnaps wird mit Fruchtausziigen mehrmonatig im Holzfass gelagert. Dabei kommt es ganz wesentlich auf das
verwendete Holzfass an, um der Alten Williams Birne den typischen Fasscharakter zu geben, ohne dabei die fruchteigenen
Aromen zu Uberlagern. Es ist immer von neuem eine Kunst den richtigen Zeitpunkt des Abzugs zu finden.

Der groRe Aufwand wird nur durch das unvergleichliche Genusserlebnis gerechtfertigt.

2l 3,90




GIN & TONIC

Gerade in den Grofsstadten dieser Welt erlebt der Gin & Tonic ein Comeback.
Nachdem er eine Weile ein wenig in Vergessenheit geraten war, erlebt der klassische Longdrink
jetzt eine unvergleichliche Renaissance.

The Ferdinand Saar D 'Y Tonic Empfehlung: Doctor Polidori‘s Dry Tonic 4cl 8,00
Selektiv handgelesene Riesling-Trauben des Weinguts Zilliken aus Schiefer-Steillagen der grofSen Lage Saarburger Rausch machen
den Gin zum einmaligen Erlebnis. Die Handwerkskunst des Master Distillers Andreas Vallendar und tiber 30 fein abgestimmte
Botanicals aus den Weinbergen und eigenem Anbau garantieren ein hochwertiges Produkt aus der Saar-Region und stehen fiir
hdéchsten Trinkgenuss. Ziel war und ist ein Gin, der die eigene Region mit all ihren Highlights widerspiegelt und bei dem die
Qualitdt im Vordergrund steht.

Hendrick’s Tonic Empfehlung: Doctor Polidori’s Cucumber Tonic 4cl 7,00

Der Hendrick’s Gin, der seit 1999 liberwiegend in Handarbeit hergestellt wird, arbeitet mit einem sehr eigenen
Produktionsverfahren. Die Grundlage des Gins sind 2 unterschiedliche Destillate: Eines in einer Bennet Brennblase

(pot still) destilliert, eines in einer ,,Carter-Head Brennblase”. Diese beiden werden anschliefSend vermischt.

Die Salatgurken und die Rosen kommen danach als Essenz hinzu. Damit wird der Hendrick’s Gin dann zu einem ,,destilled gin®

Mare G&T Tonic Empfehlung: Fever Tree Mediterranean 4cl 8,20

Gin Mare versucht mit seinem mediterranen Charme zu punkten. Thymian aus der Tiirkei, Rosmarin aus Griechenland, Basilikum
aus [talien und griine Arbequina-Oliven aus Spanien. Diese Botanicals werden mit Gin-affinen Zutaten, wie Wachholder, 36
Stunden in Alkohol mazeriert. Anschliefsend wird diese siidliche Mixtur im Pot-Still-Verfahren redestilliert.

Bobby’s Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic Water 4cl 7 ,50

In der Nase ganz klar Gin. Wacholder dominiert, begleitet von einer sehr frischen Note. Vor allem das Zitronengras kann sich sehr
in den Vordergrund spielen. Im Nachgeschmack bleiben dann besonders die erdigen Noten von Pfeffer und Nelke auf der Zunge
und ergeben ein harmonisches Gesamtbild.

Tan qgueray Ram PUr  Tonic Empfehlung: Doctor Polidori’s Dry Tonic 4cl 6 ,OO

Nase: dezent Wacholder und Grapefruit, leicht Limette. Geschmack: ungewdhnlich mild, relativ trocken, frisch mit merkb
Wacholder. Ausbalanciert und rund im Aroma, ganz leichte SiifSe im ldnger verklingenden Abgang. Noch spdt Wachol

er 24 Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic Water
fiir Beefeater Gin bilden Wacholderbeeren, Koriander, Angelikawurzeln, Mandeln, Zitronen-
halen sowie weitere geheime Zutaten.



GIN & TONIC

Gerade in den Grofsstadten dieser Welt erlebt der Gin & Tonic ein Comeback.
Nachdem er eine Weile ein wenig in Vergessenheit geraten war, erlebt der klassische Longdrink
jetzt eine unvergleichliche Renaissance.

Bombay Sa pphire Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic Water 4cl 4,50
Geschmack: Eher mild und weich, ausgewogen. Im ersten Moment leicht und spritzig. Ein Hauch von Koriander, gepaart mit
facettenreichen, dezenten Krduternoten. Ein Hauch von Wacholder und eine leicht pfeffrige Note.

Mon key 47 Tonic Empfehlung: Thomas Henry Tonic Water 4cl 6,80
Wuchtiger Gin der alten Schule. Zu Beginn deutlich, rein nach Wacholder duftend, blumig-lieblich mit floralen Aromen gepaart.
Dann Krduter- und Zitrusaromen, subtil bittere Frucht der Preiselbeere. Im Geschmack komplex und harmonisch, leichte
Pfeffernote.

Dreyberg Red Berry Gin  Tonic Empfehlung: Doctor Polidori’s Dry Tonic ac 4,60
Das Geheimnis des DREYBERG Red Berry Gin sind die liberraschenden Zutaten, die ihn zu einem ganz besonderen Gin-Erlebnis
werden lassen: Klassische Gin-Botanicals treffen auf rote Beeren wie Himbeere, Granatapfel und Johannisbeere.

Copperhead Gin Tonic Empfehlung: Doctor Polidori’s Dry Tonic 4cl 7,00

Der Copperhead Gin entstand auf der alchemistischen Suche nach dem Elixier des Lebens. Der belgische Apotheker Yvan
Vindevogel kreierte einen klassischen London Dry Gin, der auf eine kleine Anzahl von Botanicals setzt, diese jedoch eindrucksvoll
geschmacklich widerspiegelt.

Die wunderschéne, kupfernfarbene Flasche ist das perfekte Behdltnis fiir den Copperhead, der in kleinen Kupferbrennblasen und
noch tberschaubareren Mengen hergestellt wird. Er zeigt in der Nase eine wunderbar weiche, frische Zitrusnote, die mit einem
Hauch von Wacholder und Kardamom erscheint. In seinem Geschmack ist er sehr fruchtig mit einer leichten Aprikosen-Note und
Zitrusfrucht. Ein langes, warmes Finish rundet den perfekten Eindruck ab.

Sabatani Gin  Tonic Empfehlung: Fever Tree Mediterranean 4cl 7,30
Genau neun toskanische Krduter und Gewdirze sind im Sabatini Gin enthalten: Wacholderbeeren, Koriander, Iris, wilder Fen

Lavendel, Olivenbldtter, Thymian, Zitronen-Verbene und Salbei. Ziel ist es, einen klassischen London Dry Gin zu kreieren,
inzigartige Weise die unnachahmlichen Geriiche der Toskana und ihrer Hiigel zum Ausdruck bringt.

Tonic Water

| el | =

Alle Preise in €, inklusive gesetzlicher MwSt. und freundlicher Bedienung.



VORSPEISEN

,Jower” 15,50
100 g Rinderfilet, Grillkartoffeln, gebratene Birne, knuspriger Bacon,
Bohnen und Rucola mit Maracuja-Birnen-Solie

,,Jimmys” Anti pasti Selbstgemacht. Als Vorspeise ausreichend flr zwei Pers. 13,50
Verschiedene Gemuse — gegrillt und in Olivendl eingelegt,

Schafskase, Oliven, italienischer Schinken und Chorizo

...dazu Oliven-Brot

Teigtaschen Duett 8,50
mit Pilze-Schalotten und Hahnchen-Bacon Fullung
an WeiRwein-Rosmarin-Sauce und Basilikumpesto

,Fantasy Fair” 12,50

Dreierlei von der Garnele an kraftigem Fisch-Suppen-Shooter

JIMMYS SPARE RIBSuuchenveszei

e Ribs werden mit Steak House Fries, Cole Slaw Salat
iginal ,Jimmys-Barbecue-Dip“ serviert.

e Schweineribs aus dem Lendenteil




JIMMYS BURGER

,Mojo Man“
Sesambrotchen, 200 g Rinderhacksteak, Eisbergsalat, Tomaten,
gerostete Zwiebeln, Bacon, Chesterkase, Jimmys Dressing

,Lover”
Sesambrotchen, gebratene Hahnchenbrust, Eisbergsalat, Tomaten,
gerostete Zwiebeln, Bacon, Chesterkdse, Jimmys Dressing

,Flames”
Gourmet Weizenbrotchen, 130 g zartes Rinderfilet, Tomaten,
Spiegelei, Bacon, Paprika, Minz-Zitrone-Frischkdsecreme, Rucola

,Hells Kitchen” scHarF
Gourmet Weizenbrotchen, 200 g Rinderhacksteak, Chilisalami, Rucola, Jalapefios,
karamellisierte Zwiebeln, Mozzarella, Original ,Mississippi-Ohio-Barbecue-Sauce”

,The Soft Parade” VEGETARISCH
In Sesamkruste gebratener Schafskadse, Eisbergsalat, Tomate, gerostete Zwiebeln,
Jimmys Dressing

,Italian Stallion”
Oliven Brot, Rinderhack Steak, Eisbergsalat, Ratatouille, karamellisierte Zwiebeln,

Serano Schinken, Parmesan Chip und Original ,Mississippi-Ohio-Barbecue-Sauce*

Deluxe Sandwich“
enbrot mit Honig-Senf-Aufstrich, Tranchen vom medium gebratenen
e Salzgurken, karamellisierte Zwiebeln, Rucola und ,,Jimmys-Sal

10,50

10,20

17,90

12,50

10,70




JIMMYS SALATE

,Hey Joe”
Gebackener Schafskase in Sesamkruste auf buntem Salat mit Zwiebeln,
schwarzen Oliven, Cherrytomaten, Gurkenscheiben und griinen Peperoni

,Yoodoo Child“
Mit Whisky flambierte Chili-Hahnchenstreifen auf buntem Salat
mit Paprikastreifen, Radicchio, Tomatenscheiben und roten Zwiebeln

Jimmys ,,Chicken Salad”
In Krduter eingelegte Hahnchenbrust auf buntem Salat mit Lauchzwiebeln,
Radieschen, Kirschtomaten und Sweet-Chili Dip

,Sweet Rock”

Gebratene Lachsfilets und in Panko-Mehl gebackene Black Tiger Garnelen
auf buntem Salat mit Haselnlssen, Cherrytomaten, Zwiebeln und Krauter Dip
,Angel”

Gebratene Champignons auf buntem Salat mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika
...dazu selbstgemachte Blatterteig-Kdsestange

wahlen Sie |hr Dressing:  Haus-Dressing, klassische Vinaigrette
oder Himbeer-Holunderbeeren-Vin

10,90

11,80

12,80

16,50

11,80



JIMMYS TASTY STEAK

US Beef

Die USA sind die Steak-Nation der Welt, an ihrem Fleisch miissen sich alle anderen messen. Auf den
unendlichen Steppen und Weiden im US-Bundesstaat Nebraska leben die Rinderherden in, fiir euro-
pdische Verhdltnisse, unvorstellbarer Freiheit! So verbringen die Rinder ihre ersten neun
Lebensmonate freilaufend auf den Weiden Nebraskas und South Dakotas. Danach werden sie zur
Zuftitterung in Freigehege umgesiedelt. Nur durch die langsame und behutsame Aufzucht dieser
kraftstrotzenden Rinder ist die hohe Marmorierung und der unvergleichliche Geschmack zu erzi

inisches Beef
/Iometer von Deutschland entfernt liegt Argentinien, ein Lan

entinischen Pampa wachsen hervorra




JIMMYS TASTY STEAK

US Beef Steakhtfte 280 g

Original amerikanische Steakhdifte, frisch und in bester Qualitdt.
Dieses Fleisch ist besonders fiir Liebhaber der mageren Steaks die erste Wahl.

Argentinisches Rumpsteak 280 g

Die Rumpsteaks werden aus dem hinteren Riicken des Rindes geschnitten.
Argentinisches Roastbeef hat eine schén ausgeprdgte Fettdecke,

welche fiir ein besonders zartes Stiick Fleisch sorgt.

Argentinisches Rinderfilet 200 g

Saftig - zart - aromatisch.
Das Edelste, was ein Rind zu bieten hat.

US Beef Rib Eye Steak 300 g

"Das GeniefSersteak fiir Kenner und Gourmets".

Dieses Stlick entstammt einer der meist beanspruchten Muskelgruppen des US Rindes.

Die feinen Fettdderchen, die das Fleisch marmorieren, sorgen fiir ein saftiges Geschmackserlebnis —
ein MUSS fiir jeden Fleischfan (Steakliebhaber).

Saucen:

Café de Paris Sauce

Rotwein-Chili Sauce mit einem Hauch dunkler Schokolade
Havana Club-Rahmsauce

Schalotten-Rotwein Sauce

Beilagen:
Grillkartoffel
geflllt mit Karotten-Paprika Tatar und herzhaftem Kase

toffelpuffer
House Fries
ffel Pommes

19,80

19,40

25,20

38,00

2,50




JIMMYS HAUPTGERICHTE

Gebratene Riesen Garnelen und Lachsfilet
auf griinen Bandnudeln mit einer leichten WeiRwein-Hummer Sauce
mit geschmorten Kirschtomaten und frischen Krautern

Rigatoni*
mit Schnittlauchcremesauce, Tranchen vom argentinischem Rumpsteak,
Zucchinistreifen, Cherrytomaten und Parmesan

*auch als vegetarische Variante

|II

LJimmys Mixed Gril
mit ca. 100 g Rinderfilet, ca. 100 g US Hiftsteak und ca. 100 g Hahnchenbrust
...dazu Grillgemuse, Kartoffelpuffer und zweierlei SolRen

Hahnchenroulade im Pankomantel

geflllt mit getrockneten Tomaten, Basilikum und Serano Schinken,
Sisskartoffel Pommes und Havana Club Rahmsauce

...dazu Beilagensalat

EET JIMMYS

ofBe und Beeren

18,50

15,90

10,90

28,50

16,90




COCKTAILS ...

PRE DINNER DRINKS

Feinherbe bis lieblich, wirzige ,before-dinner”
Shortdrinks zum Anregen des Appetits

Classic Margarita @ 8,00

Tequila, frische Zitrone, Cointreau

Gimlet 6,00

Gin, Limettensaft

Bloody Mary 6,00

Vodka, Tomatensaft, Gewlrze, Zitrone

Hemingways Daiquiri @ 8,00
Bonpland Claire, Zucker, Limette,
Maraschino, Grapefruit

AFTER DINNER DRINKS

,Flissige Desserts”, die nach dem Essen das
Geschmackserlebnis abrunden

Alexander @ 6,00

Brandy, Creme de Cacao, Sahne, frische Muscatnuss

White Russian 6,00

ka, Kaffeelikor, Sahne

ie @ 6,00
Vanille, Apfel, Sahne, Zimt

SEKTCOCKTAILS

Fruchtig-spritzig, belebende Drinks fur den frihen Abend
oder eine prickelnde Nacht

20 Nights 5,50
Platz 1 Monin/Bernard Massard
,Sommer-Sektcocktail-Cup" von Lukas Mocha

Veilchen, Holunderblite, frischer Limettensaft, Sekt

Jimmys Hugo 6,00

Holunderblite, frische Minze, Limette, Himbeere, Sekt

Hugo 5,50

Holunderblite, frische Minze, Limette, Sekt

Aperol Spritz 5,50
Aperol, Soda, Sekt

Roseanne 5,50
Pink Grapefruit, Hibiskus, frischer Rosmarin, Sekt

Deep Love 5,50

Maracujalikor, Aperol, Grapefruit, Prosecco

Lillet Berry 5,50

Lillet blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Beeren

KLASSISCHE COCKTAILS

Fast vergessene, kraftige Drinks modern i

Manhattan @
Maker’s Mark, Antica F




COCKTAILS ......

FANCY & CARIBBEAN DRINKS

Exotische, fruchtige Drinks. Urlaubsfeeling garantiert...

Sex on the Beach 7,00

Vodka, Pfirsichlikor, Preiselbeere, Zitrone, Ananas

Hurricane Island 7,00
Rum, Zitrone, Orange, Ananas, Limetten, Erdbeere

El Manito 7,50
Platz 1 Deutsche Cocktailmeisterschaften 2001
Tequila gold, Brombeere, Maracuja, Limette

ltalian Affaire 7,00

Aperol, Gin, Zitrone, Orange

Tequila Sunrise 6,50

Tequila, Grenadine, Orange

,Scheee” 6,50

Rum, Lime Juice, Karamell, Pfirsichlikor,
Triple sec., Maracuja

Cuba Libre 6,50

Rum, Limette, Cola

7,00

lonenlikor, Malibu, Kiwi, Maracuja, Banane

6,50

lue Curagao, Ananas

6,50

FANCY & CARIBBEAN DRINKS
Singapore Sling 7,50

Gin, Kirschlikér, D.O.M. Benedictine, Ananas,
Zitrone, Angostura Bitter

Midnight Punch 7,50

Rum, Vodka, Erdbeere, Ananas, Orange,
Maracuja, Banane

CAIPIRINHA & MOJITO VARIATIONEN

Juleps und Smashes, klassisch oder in
neuinterpretierter Version

Caipirinha 6,50

Cachaca, Limetten, brauner Rohrzucker

Maracuja Caipi 7,00

Passoa, Limetten, brauner Rohrzucker

Erdbeer Caipi 7,00

Cachaca, Erdbeere, Limetten, brauner Rohrzucker

Caipi-Cola 6,50

Vodka, Limette, brauner Rohrzucker, Cola

Himbeer Caipiroska 7,00

Vodka, brauner Rohrzucker, Himbeere

Mojito

Rum, frische Minze, Limette, Rohrzucker,

Erdbeer-Pistazien
Rum, frische Minze, Li
Rohrzucker, gri




COCKTAILS ...

STRONG DRINKS

Nur fur Kenner, haben schon so manchen zur Strecke
gebracht.

Zombie 9,00

Rum braun & weil, Orange, Zitrone,
Grenadine, Kirschlikor

Mai Tai 9,00
Havana 3y, Havana 7y, Old Pascas 73%, Zitrone,
Mandel, Cherry- & Apricot Likér, Ananas, Orange

Long Island Ice Tea 8,00
Rum, Gin, Vodka, Limette, Cola

Miami lce 9,00
Rum, Gin, Vodka, Limette, Blue Curagao,

Apfel, Sprite

Pusser’s Painkiller No.3 8,00

Pusser‘s Navy Rum, Kokos, Ananas, Orange

Lynchburg Lemonade 8,00

Jack Daniel's Whiskey, Zitrone, Triple sec., Sprite

& Stormy 8,50

‘s black seal Rum, Limette, Ingwerlimonade

it meist stRlich,

COLADAS
Spanish Temptation 7,00

Licor 43, Sahne, Vanille, Maracuja, Kirsche

Strawberry Colada 7,00

Rum, Sahne, Erdbeere, Ananas

Baileys Colada 7,50
Rum, Baileys, Kakao, Sahne, Milch

Flying Kangaroo 7,50
Rum, Vodka, Kokos, Sahne, Vanillelikor,
Ananas, Orange

American Gigolo 7,00

Tequila, Licor 43, Sahne, Kokos, Mango, Maracuja

Flair Affaire 7,50
Bester Drink Flairbartending WM 2007 in Taiwan,
gemixt von Lukas Mocha (Jimmys)

Rum, Sahne, Maracuja, Karamell, Zitronenkuchen Sirup,
schwarze Johannisbeere

FROZEN DRINKS

Fruchtige, abgewandelte Form des klassischen
Daiquiri/ Margarita.

Erdbeer Daiquiri

Rum, Erdbeere, Zitrone, Limette

Bananen Daiquiri
Rum, frische Banane, Zi




COCKTAILS ......

SOURS & FIZZES

Die Urform der Cocktails.
Erfrischend und ausgewogen

Gin Fizz 7,50

Gin, Limette, Zitrone, Soda

Whiskey Sour 8,00

Bourbon, Zitrone, Zucker, Orange, Angostura Bitter

Cucumber Fizz 7,50

Gin, Gurke, Zitrone, Zucker, Soda

Southern Comfort Sour 6,50

Southern Comfort, Zitrone, Orange, Grenadine

Watermelon Fizz 7,50
Gin, Aperol, Wassermelone, Zitrone, Soda

Aperol Sour 7,00

Aperol, frische Zitone & Orange, Zucker

SHOOTER

Klein & stark! Kurze zum Beschleunigen des Abends.

B-52 3,90
Kahlua, Baileys, 73% Rum

Orgasmus 3,50

Baileys, Sambuca

Blow Job 3,50

Baileys, Kahlua, Sahne

Passion Nights 3,00

Vodka, Maracuja, Passoa, Zitrone

Liquid Lips 3,00

Vodka, Aperol, Wassermelone, Orange

Kermit 3,00

Vodka, Melone, Limette

Ding No.2 3,00

Vodka, Brombeer, Zitrone

Ding No.3 3,00

Malibu, Jagermeister, Lime Juice

JIMMYS FINEST Besondere Empfehlungen unserer Barkeeper

i Tai ,Barbecue Style” 9,00

Rum, Mandel, Zitrone, Orangenlikor,
ichte, Marshmallow

7,50

ater, frische Zitrone

Gin Basil Smash
Gin, frische Zitrone & Basilikum, Roh

Mystic Jule

N o




COCKTAILS ..o

TIKI COCKTAILS
Wie Urlaub auf Abruf.

The Rise of Tiki 9,00

Spiced Rum, Passionsfrucht, Zitrone, Kokos,
Vanille, Ananas, Mango

Tiki Bandit 9,00

Havana 7y, Passoa, Maracuja, Cranberry, Zitrone,
Orange, Maracuja, Thomas Henry Mystic Mango

Bahama Mama 9,00

Havana 3y, Havana 7y, Malibu, Zitrone, Grenadine,
Bananenlikér, Kokos, Kahlua, Zitrone, Ananas, Orange

Kon-Tiki 9,00
Havana 7y, Falernum*, Ingwerlimonade,

frische Orange, Zitrone

*Sirup aus Vanille, Nelken, Mandel, Limette

LONGDRINKS

4cl SPIRITUOSE

Gin Tonic

Vodka Lemon
Vodka Red Bull
Jacky Cola
Campari Orangensaft
Campari Soda
Dreyberg Sprite
Malibu Ananas
Chivas Cola
Cognac Cola
Bacardi Razz-Sprite
Crémant Energy

Rosato VENTO
Rhabarbersaft, Limette, Soda

Rosato MIO
Mango, Li €

6,00
6,00
8,00
6,00
5,00
5,00
5,50
5,00
6,50
6,50
5,00
6,50




COCKTAILS ......

NULL PROMILLE

Fir jeden etwas dabei, ob cremig siR oder
fruchtig erfrischend.

Californian 5,50
Mango, Orange, Grapefruit, Limette

Oasis 5,50

Erdbeere, Maracuja, Orange, Ananas, Zitrone

Baby Colada 5,50

Kokos, Sahne, Ananas

Marc O'Polo spezial 6,50

Limette, brauner Rohrzucker, frische Minze,
Himbeere, Ginger Ale

Fiesta 5,50

Erdbeere, Sahne, Maracuja, Orange

Ipanema 5,50

Limette, brauner Rohrzucker, Ginger Ale

Sunflower 5,50

Karamell, Ananas, Maracuja, Zitrone

Targa 911 5,50

Grenadine, Ananas, Orange, Maracuja, Zitrone

Planschbecken 5,50

Kokos, Blue Curagao Sirup, Sahne, Ananas, Orange

Power Pack
Grenadine, Jimmys Energy, Limette, Zitrone

6,00

1ana Surfer 5,50

nane, Milch, Sahne

NULL PROMILLE
Andante 5,50

Mango, Kokos, Sahne, Ananas, Maracuja

Como 550

Karamell, Vanille, Kokos, Zitrone, Kirsche

Garden Tea 5,50

Basilikum, Gurke, frische Zitrone & Limette, Soda

Beach Ball 6,50

Frische Maracuja, Limette, Grapefruitlemonade,
Zitrone

Fur

E}fe nts




FEIERN IM JIMMYS?

Geburtstage, Hochzeiten...

Fragen Sie einfach nach oder senden Sie uns
eine Email an: info@myjimmys.de




HEUSWEILER

Immer wieder Sonntags.

09:00 - 14:00 Uhr

Tisch reservieren nicht vergessen!



