COCKTAILS KOSTLICHE DESSERTS HEISSE GETRANKE APERITIFS & BITTERS Das Spezialititen-Restaurant.
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ALKOHOLFREI 441 1 Kugel Eiscreme 1.90 80 Tasse Kaffee® auch entkoffiniert 2,70 143 Ramazotti 30% 4cl 3,90 Die TOP'AdI'eSSC f'l.ll' FelnSChmeCker
Bourbon-Vanille-', Schokoladen-, ’ 81 Milchkaffee® 3,90 144 Averna 34% 4cl 3,90
400 Ipanema 5,90 T T S P me— 82 Kannchen Kaffee® 3,90 390 Fernet Branca 40% 2cl 2,80
Ginger Ale, Lime Juice, Limetten, . . 83 Espresso® 2,50 391 Jagermeister 35% 2cl 2,90
brauner Zucker 430 Heifle Liebe ¢ 7,90 84 Cappuccino?® 3,20 392 Campari’ 25% 4cl 3,90
401 Tropical Punch 7.90 Bourbon-Vanille-Eiscreme’ mit heifen 85 Heifle Schokolade 3,20 393 Martini 16 % 5cl 3,90 e —
Lime Juice, Ananassaft, Zitronensaft, Himbeeren, Himbeergeist und Sahne 86 Kannchen Tee 3,50 Bianco, Rosso oder Extra Dl;y g RESTAURANTE * CAF, E
Mangosaft, Maracujasaft, Grenadine 431 Birne Helene ¢ 6,90 87 Glas Tee . 2,50 Sl LG Crea.m 17 OA) Scl 2,90 !
. . Birnenhilfte mit Bourbon-Vanille-Eiscremel 88 Latte Macchiato 4,20 895 Sherry Medium 15% 5¢c1 2,90
402 Vlrgln Colada 6,90 Sahnehiubchen und Schokoladensauce 79 Gluhwein 4,90 396 Sherl‘y Dry 15 % 5cl 2,90
Coconut-Cream, Ananassaft, 397 Pernod 40% 5cl 3,50
Zitronensaft, Sahne 432 Bananensplit 4-¢¢ 7,90 398 Aperol Spritz'* 15 % 0,21 6,90
. . Bourbon-Vanille-! und Schokoladen-Eiscreme SOFTDRINKS 399 Hugo 7.5 % 0,21 6,90
403 Hacienda-Cocktail 6’90 mit 2 Bananenhalften, Schokoladensauce I g 0 ’
Bananensaft, Ananassaft, e
Coconut-Cream, Sahne 80 Coca Cola'? 0,21 2,50 .
.. 433 Gemischtes Eis ©¢ 5,90 90 Coca Cola light'®/Zero 0,21 2,50 LIKORE
405 Siidseet: 6,90
Gu s?e ':al;thn it ’ Erdbeer-Fruchteiscreme, Schokoladen- 91 Fanta' 0,21 2,50 I
MZ?ZZL‘;’SZE S —— und Bourbon-Vanilleeiscreme’ 92 Sprite 021 2,50 140 Baileys Cream 17% 4cl 3,90
’ . aE 93 Gerolsteiner Naturell s:n F1. 0,251 2,70 141 Amaretto 28% 2cl 2,5
434 Eisschokolade 4,90 94 Gerolstei FL 0951 2.70 . o
Eisgekiihlte Trinkschokolade mit Bourbon- ero steiner C ° 142 Cointreau 40% 2cl 3,5
Vanille! -Schokoladen-Eiscremel und Sahne 95 Gerolsteiner F1.0,751 6,90
96 Spezi'? 0,31 3,40
435 Eiskaffee ©¢ 4,90 97 Apfelschorle 0,21 2,50 SPIRITUOSEN
Eisgekﬁhlter Kaffee mit Bourbon-Vanille- I
Eiscreme' und Sahne 149 Linie A it 415% 2cl 3.20
inie Aquavi ,
436 Rote Griitze AL 5,90 M 150 Maltese? 40 °/: 2 21 2:90
Bourbon-Vanille-Eiscremel mit . 151 Aalborg Jubil.-Aquavit 42 % 2cl 2,90
Roter Griitze und Sahne gg g!ttgr L;lml"““ 8’§ i g’;g 152 Fiirst Bismarck Korn 38 % 2cl 2,70
inger € 9
438 Nussknacker “*¢ 7,90 100 Tonic Water 0.21 2,70 153 Bansen Rum w2 §’s°
Walnuss- und Vanille-Eiscreme! 154 Bacardi 375% 2cl 2,90
garniert mit Sahne und Niissen 155 Myer's Rum 40% 2cl 3,90
S AFTE 156 Moskovskaya Wodka 40% 2cl 2,70
439 Sanfter Engel © 157 Ballantines 40% 2cl 2,70
Orangensaft mit ===, 158 Chivas Regal 40% 2cl 4,90
Bourbon-Vanille-Eiscreme’ 101 Orangensaft 021 2,50 159 Jack Daniels 40% 2cl 3,80
mit Alkohol 6,90 102 Apfelsaﬂ, kl.al‘ 0,2 1 2,50 160 Gordon’s Dry Gin 40 % 2 cl 2’90
ohne Alkohol 4,90 103 2‘011“'- -tlohantntlsbeer-Nektar 0,21 2’-7,8 161 Schladerer W. Christ 40% 2cl 3,90
104 Tomatensa 0,2 ’ 162 Grappa 40% 2cl 2,90
ALKOHOLHALTIG 105 Ilv‘laracuja-fl\tlektar 0’2: g’;g 163 Sambuca extra/caffee 40 % 2 cl 2,90
. 106 Ananassa 0,2 s 164 Hacienda Spezial 2cl 3,20
410 g;'}f:c‘:‘;ll‘t?l Lime Juice 2l 107 Bananensaft 0,21 2,70 165 Pita weif 41% 2cl 2,90
Syt k- Sy v 110 Kirschsaft 021 2,70 166 Helbing Kimmel 35% 2cl 2,90
’ 113 Rababarsaft 021 2,70 167 Calvados Reserve 40% 2cl 5,90
411 Pina Colada 7,90 114 Mangosaft 021 2,80 168 Bombay Sapphire Gin 40 % 2cl 4,90
White Bacardi, Ananassaft, —Tn | Aem 169 Whisky Single Malt 40 % 2cl 7,90
Coconut-Cream, Sahne 111 iBa 0,3 5
412 Tequila Sunrise 7,90
Tequila Orangensaft, KROMBACHER FASSBIERE | TEQUILA
Zitronensaft, Grenadine S
c q o
B0 | BORER G
Wodka, White Bacardi, Galiano, 107 Krombacher Pils 3,20 4,90 q ° ’
Coconut-Cream, Orangensaft, 108 Hacienda Hell 3,20 4,90
Ananassaft, Zitronensaft, Sahne 112 Kellerbier Hell/Dunkel 3,20 4,90 SEKT
414 Sex on the Beach 7.90 117 Alsterwasser 2,80 4,90
’ 3 I
Wodka, Peachtree, Lime juice, DAS GESCHENK 119 Hefe-Weizen 3,20 4,90
. 176 Chandon extra dry 0,751 24,90
Orangensaft, Grenadine :
MIT GESCHM ACK FLASCHENBIERE 177 Henkel trocken (Piccolo) 0,21 6,90
415 Planter’s Punch 8,90 178 Prosecco 0,11 2,90
Myer s Rum, Black Bacardi, Verschenken Sie ein schénes Erlebnis! I 179 Prosecco 0,751 24,90
Triple Sec., Orangensaft, Ananassaft, erschenxe ¢ e schones Lriebmis: 122 Corona 0.331 3.90
. . ’ L] il
CAVITITETER G (ARG TG, L TS EUTLD Mit einem Geschenk-Gutschein fiir unser 123 Hefeweizen dunkel/hell 051 4,90 '
417 Mojito 6,90 Spezialitaten-Restaurant Hacienda 124 Hefeweizen 0,51 4,90 CHAMPAGNER a8
White Bacardi, Limone, liegen Sie immer richtig. ) alkoholfrei T -
Zuckersirup, Sodawasser ** Sie bestimmen den Wert des Gutscheins, 125 Krombacher Pils 0,331 3,20 180 Moet & Chandon
der Empfianger kann ihn einlésen, alkoholfrei Brut Imperial 0,751 99,90
419 Margarita 6,90 wann und mit wem er will! 126 Vita-Malz 0,331 3,20 181 Moet & Chandon
Tequila, Cointreau, . o 115 Somersby Cider, 4,5 % 0,331 3,20 Ice Imperial 0,751 119,90
Zitronensaft Unser Service-Personal berit Sie gern!
\ COGNAC & BRANDY
I
UNSERE WEINE 127 Cardinal Mendoza 42 % 2cl 5,90
ae 3 -
OFFNUNGSZEITEN: il | o o e
° e 129 Gran Duce d Alba 40% 2cl 4,50
unserer separaten 130 Remy Martin VSOP 40 % 2cl 4,50 o . d h ce e
Tﬁg]ich: 11:30 - 23 Uhr warme Kiiche, Weinkarte. 131 Hennessy VSOP 40% 2cl 4,50 >> Hler ISt er GaSt noc Konlg <<
132 Asbach Uralt 38% 2cl 2,90

Fr + Sa: 11:30 - 24 Uhr warme Kiiche.

Tischreservierungen erbeten bzw. zu empfehlen.
Live-Musik - bitte informieren Sie sich.

134 Osborne Veterano 36% 2cl 3,70
Alle Preise in dieser Karte sind

in Euro (€) angegeben
und verstehen sich inkl. gesetzl.

Speisen & Getrianke
Vst und Service Allergene, Zusatzstoffe

Fiir Ihre Feiern bieten wir Ihnen Riumlichkeiten
fiir bis zu 150 Personen an.




SALATE

Kleiner gemischter Salat 4,90

- vom Kellner serviert -

American Salat®¢’ 9,90
Gegrillte Putenbrust auf einer bunten
Salatmischung mit EI und Thunfisch,
dazu leckeres Baguette-Brot*°

Salatbar?-5-8:4B.C.D.G.HILJK 9,90
Stellen Sie sich Ihre Kombination aus
dem reichhaltigen Angebot frischer Salate
zusammen.

Bitte bedienen Sie sich selbst an der Salatbar.

Mozzarella-Tomaten-Salat® ¢ 7,90

Bauernsalat®'’ 9,90
mit Schafskise, Zwiebelringen, Oliven*#®
und Italian Dressing®!!'J, dazu leckeres
Baguette-Brot*°

SUPPEN

6.

7.

Tomatensuppe® &'’ 5,90
mit Sahnehaubchen und Baguette-Brot* ¢
Franzosische

Zwiebelsuppe®'’ 5,90

mit Kise!” iiberbacken

Ungarische Gulaschsuppe 6,90
mit Paprika und Zwiebeln, dazu
leckeres Baguette-Brot*¢

KLEINE GERICHTE
& VEGETARISCHES

25.

26.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Krabbencocktail*®¢*¢! 14,90
Frische Nordseekrabben auf Salat,
iiberzogen mit Cocktailsauce?®!!, dazu
leckeres Baguette-Brot*°

Gambas al ajilol*®¢¢ 12,90
5 Gambas in Knoblauchél gebraten,
dazu leckeres Baguette-Brot*°

Feinschmecker
Gemiiseteller®©* 9,90
frisches Gemiise nach Art des Hauses,
iiberbacken, dazu Baguette-Brot*°

Blattspinat

mit Gambas” ¢ 14,90
uberbacken mit zartschmelzendem
Kise!’, dazu Baguette-Brot*°

Gebackener

Camembert?-¢¢sM 8,90
uberbacken mit zartschmelzendem
Kiase!’, dazu Baguette-Brot*°

Feta paniert”*¢¢JM 8,90
dazu leckeres Baguette-Brot*, mit
Salat garniert

Lachs-Potato” "¢ 13,90
Baked Potato mit Sour Creme®!! und
gebratenen Lachstreifen

Chicken-Potato”¢¢ 9,90
Baked Potato mit Sour Creme®!! und
gebratenen Hahnchenbruststreifen

Gemiise-Potato* ©¢ 9,90
Baked Potato mit Sour Creme®!! und
gerostetem Gemiise

AUS DER
PFANNE

Haupt; erichte inkl.

Salat-Buffet

Bitte bedienen Sie sich selbst

35.

36.

37.

38.

39.

40.

HACKSTEAK

Zwei Rindermedaillons®¢ 24,90
mit Champignonsauce, dazu
Brokkoli und Kroketten

Hacienda-Pfanne* ¢ 19,90
Schweinemedaillons mit Kase'” iiberbacken,
dazu Brokkoli und Kroketten

Becher mit Sauce

Putensteak Hawaii® ¢! 18,90
mit Ananas und Kise!” iiberbacken,

dazu Brokkoli und Kroketten
Chika - Pfanne?* ¢! 17,90

Hahnchenbrustfilet mit buntem Gemiise,
mit Bechamelsauce®®'° und Kise'”
iiberbacken, dazu Baguette-Brot*°

Hauspfanne” ¢ 19,90
zartes Schweinefilet iiberzogen mit
Champigons a la Creme, dazu

Rosti und Baguette-Brot*©

Bonita-Steak”¢ 19,90
zarte Putenbrust, mit frischen Tomaten
belegt, mit Mozzarella iiberbacken,

dazu Brokkoli und Kroketten.

Becher mit Sauce

41.

42.

FINGER FOOD

43.

44.

FUR UNSERE

Hacienda® ¢-&5%L 11,90
Rinderhacksteak mit Madagaskar-Sauce®"!!,
Pommes Frites und Baguette-Brot*¢

Safti*¢¢17 12,90
Rinderhacksteak mit Champignons,
Zwiebeln, Bratkartoffeln und Baguette-Brot"¢

Chicken Wings (10 Stk.)*“%**13,90
pikant gewiirzt, serviert mit
Country-Kartoffeln, Sour-Cream?®!!

und Barbeque-Sauce”!!

Barbeque-Spare Ribs*©%'" 14,90
(ca. 400g) pikant gewiirzt, serviert mit
Country-Kartoffeln, dazu Barbeque-Sauce”'*
und Sour-Cream® !

KLEINEN GASTE

46.

47.

48.

Kinder-Rodizio (bis10 Jahre)11,90
- nur in Verbindung mit einem
Erwachsenen-RODIZIO- 4 CFHLIL

Junior-Steak Pute® ¢’ 7,90
Junior-Steak Rind®¢’ 9,90

mit Pommes Frites und Ketchup

Kinder-Nudelteller® ¢F¢%L3L 6,90

mit Tomatensauce?

Bitte bedienen Sie sicl

Hauptgerichte inkl.
Salat-Buffet

‘Bitte bedienen Sie sich selbst

Hauptgerichte inkl.

Salat-Buffet

Bitte bedienen Si¢ sich selbst

MITTAGSTISCH

Bitte beachten Sie unsere Tageskarte.

Spezielle, wechselnde Angebote je nach Saison.

Montag bis Samstag: 12 bis 15 Uhr.

LIEBE GASTE!

Wir freuen uns tiber Ihren Besuch und wiinschen Ihnen einen schonen Aufenthalt
in unserer Hacienda. Wir tun unser Bestes, damit Sie sich wohlftihlen.

Wir haben einen besonders hohen Anspruch an die Qualitdt und Frische der Produkte, die
wir Thnen servieren. Das gilt insbesondere fiir unser Rindfleisch und unsere Weine aus Argentinien.

Vergessen Sie den Stref des Alltags - und lassen Sie sich von uns verwohnen.

“Bom Apetite” wiinscht Ihnen Thr Hacienda-Team.

PROBIEREN SIE UNSERE BRASILIANISCHE
SPEZIALITAT RODIZIO.

SIE WERDEN BEGEISTERT SEIN!

Rodizio auf offenem Feuer gegart - wie in guter, alter Zeit

Die “Pampas”, riesige Grasldander mit grof3ien Viehherden,
sind die Heimat der “Gauchos” und der herrschaftlichen
“Haciendas” . Von dort stammt der “Churrasco” (Spief3braten),
der als Rodizio serviert wird. Diverse Fleischsorten werden
itber dem “offenen Feuer” auflangen Spief3en langsam zubereitet, bis die optimale
Schmackhaftigkeit erreicht ist. Nach diesem Rezept arbeiten auch wir.
Diese leckeren Spezialitéiten werden vom “Cortador” an IThrem Tisch vom Spief3 geschnitten
und direkt auf den Teller serviert.
Ihr Appetit bestimmt die grof3e der Portionen!

45. RODIZIO AC.DEGHLJ,L pro Pers. 29,90 gﬂﬁ;@%

Salat-Bu—"—
mit Gambas pro Pers. 39,90 B e S 03

Verschiedene Fleischspezialititen vom Speif3, iiber dem “offenen Feuer” zubereitet.
Inklusive Gemiise und saisonalen Beilagen. Am Tisch serviert - soviel Sie mégen. Original brasilianisch!

RODIZIO gibt es bei uns tiglich von 17 bis 23 Uhr, Fr. + Sa. bis 24 Uhr,
an Sonn- und Feiertagen bereits ab 12 Uhr. (An Werktagen mittags auf Anfrage)

KULINARISCHE PLATTEN
(AB 2 PERSONEN)

49. Feinschmecker-Platte

Hauptgerichte inkl.
Salat-Buffet

Bitte bedienen Sie sich selbst

Schweinefilet, Rump-, Lamm- und pro Pers. 29,90
Putensteak, dazu Kroketten, Blumenkohl,
Brokkoli sowie gerdostete Champignons

50. Hacienda-Platte pro Pers. 39,90

Lassen Sie sich von unserem
Koch iiberraschen!

65. Fischplatte®©%"7 I ap 2 Pers. Zander, Lachs, Forelle, Gambas pro Pers. 29,90

und Gemiise der Saison

Haupt erichte inkl.

Salat-Buffet

Bitte bedienen Sie sich selbst

SAFTIGE STEAKS

Beste Rindfleisch-Qualitdit aus Argentinien, fachmdnnisch auf
dem Lavastein gegrillt. Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak
grillen diirfen: rot (englisch), rosa (medium) oder durch.

55. Schweinefiletsteak”

mit Bratkartoffeln und Mais 16,90

56. Rumpsteak 200 g*-¢¢~ Ein kleiner Fettrand sorgt fiir die Herzhaftigkeit, 19,90

serviert mit Baked Potato und Baguette-BrotA,C.
57. Gaucho-Steak 300g*“%’ Rumpsteak mit Baked Potato und Baguette-Brot** 28,90

58. Rib-Eye Steak 300g"“%’  Saftig, aromatisch, leichte Fettmarmorierung, 26,90
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot*“

59. Filetsteak 200 g*©¢~ Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt, 29,90

serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot**

60. Pfeffersteak 200g" %"  Rumpsteak mit pikanter Pfeffersauce?, 19,90
dazu Kroketten und Baguette-Brot*

61. Hacienda-
Steakteller 350 g*-¢¢"L Drei verschiedene Steaksorten mit gerosteten 26,90
Champignons, Brokkoli, Baked Potato
und Baguette-Brot*“

62. Lamm-Steak 200 g* %1711 Kgstlich zartes Fleisch aus dem Lammriicken, 19,90
serviert mit Brokkoli, Baked Potato und Baguette-Brot*“

63. Putenbrust-
Steak 200 g*¢-610L Saftig und ohne Fett. Serviert mit 14,90

Baked Potato und Baguette-Brot*“ Champignonsauce
64. Huftsteak 200 g* <%’

Fettfrei und aromatisch, eines der beliebtesten 18,90
Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-Brot**

Hauptgerichte inkl.
Salat-Buffet

Bitte bedienen Sie sich selbst

KOSTLICHKEITEN
AUS DEM MEER

66. Lachssteak 200 g*“%'’  Feinster Lachs auf dem Grill zubereitet,
mit Baked Potato und Baguette-Brot*“

68. Gambas gegrillt*>c¢ 10 Stk. mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot*
69. Zanderfilet* ©61’
70. Mandel-Forelle? ¢¢"J

mit Brokkoli und Rostkartoffeln

im Ganzen gebraten, mit Blattspinat
und Salzkartoffeln

71. Wolfsbarsch?”.¢->-E.G.L.J
(Loup de mer)

72. Hacienta Fischteller

im Ganzen gebraten, mit Blattspinat,
Oliven®® und Rosmarinkartoffeln

mit Salzkartoffeln und Spinat
Gambas, Zander- & Lachsfilet -

BEILAGEN

9. Kroketten 2,90 17. Sour Cream °'!

10. Bratkartoffeln 2,90 18. Krauterbutter?®

11. Baguette-Brot *° 1,20 19. Blattspinat

12. Pommes Frites 2,50 20. Country-Kartoffeln

13. Blumenkohl 3,30 21. Suflkartoffel Pommes
mit Bechamelsauce 251°

22. Rosti Ecken
14. Brokkoli 3,30 .
mit Bechamelsauce 2510 23. Crispers-Kartoffeln

15. Champignons gerostet 3,90 24. Zucchini -gedinstet-
16. Baked Potato mit Sour Cream®!' 2,90

Bei allen Gewichtsangaben dieser Speisekarte handelt es sich um Rohgewichte vor der Zubereitung
In unseren Speisen und Getrianken sind folgende Zusatzstoffe / Allergene enthalten:

Zusatzstoffe:

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff(en, 3: koffeinhaltig, 4: chininhaltig, 5: mit Antioxidationsmittel,
6: mit Phosphat, 7: mit Milcheiweif3 8: geschwarzt, 9: mit Geschmacksverstéarker, 10: mit Sahne hergestellt,
11: mit Verdickungsmittel, 12: Formfleischschinken

Allergene:

A: Gluten B: Krebstiere C: Eier D: Fisch E: Erdntisse F: Soja G: Milch H: Schalenfriichte

I: Sellerie J: Senf K: Sesam L: Schwefeldioxid und Sulfite M: Lupine N: Weichtiere






