@m
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Womit diirfen wir Sie begeistern?

Wir sind stolz auf unsere Speisekarte. Denn Sie finden darin nur hochwertige Quali-
tatsprodukte. Etwas anderes kommt uns nicht auf den Tisch! Unsere Aufmerksamkeit
gilt jedem einzelnen Produkt, damit unsere Gerichte so hochwertig, so frisch und so
schmackhaft sind, wie Sie es von uns erwarten. Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Vorspeisen

1 Tzatziki
mit frischem Baguette

2 Cabezas
panierte Champignonképfe mit Sourcreme

3 Antipasti-Teller
mit frischem Baguette

4 Mozzarella
mit Tomaten, Balsamico, Olivendl und frischem Baguette

5 Carpaccio vom Rind
mit Champignons, Parmesankase, Olivendl, Balsamico und frischem Baguette

6 Gebackener Fetakase
mit Oliven, Peperoni, Tomaten Gurken und Zwiebeln

7 Pincho de Gambas

knusprig gebratene Shrimps mit Knoblauchsauce

Suppen

8 Consommé
Rinderkraftbriihe mit Fleisch- und Gemuseeinlage

9 Sopade Tomate
Tomatensuppe mit Basilikum und Sahnehéaubchen

10 Franzosische Zwiebelsuppe
mit Toast und K&se iberbacken

11 Mexikanische Gulaschsuppe (pikant)
mit Rindfleisch, Mais, schwarzen Bohnen und Paprika
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frische Salatplatten

Zu allen Salaten servieren wir ein Joghurt-Dressing und frisches Baguette.

12 Steakhaus Salat
gemischter Salat mit gegrillten Rinderstreifen

13 Salat,,Americano”
gemischter Salat mit gegrillten Putenbruststreifen

14 Salat,Mexicano”
gemischter Salat mit Thunfisch, Ei und Feta-Kase

15 Salat, Mare Monti”
gemischter Salat mit gebratenen Garnelen

fiir den kleinen Hunger

16 Schweinesteak
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Schinkenstreifen,
mit Sauce Bernaise iberbacken, dazu Kroketten und Salatteller

17 Hirtenteller
Fleischspief3, Hacksteak und Grillspeck, dazu Pommes frites und Salatteller

18 Parilla-Schweinelendchen
zwei Schweinemedaillons mit Champignonsauce,
dazu Kroketten und Salatteller

19 Fitness-Steak
Hiiftsteak (ca. 150 g), saftig gegrillt mit knackigem Pfannengemiise

20 Putenbruststeak ,Prado”
mit fruchtiger Curry-Rahmsauce, dazu Langkorn-Reis und Salatteller

m}ufsten Sie schon?

zum Mitnehmen an

» Wir bieten alle Gerichte auch '
en Mittagstisch

» Wir bieten einen abwechslungsreich
Partyservice

ersonen und machen lhr

» Wir bieten einen individuellen - '
Sl Fest zu einem Erlebnis

» Wir bieten Platz fur 50 P
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Steakaus
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Rumpsteak ,Papago”
geftillt mit Schinken und Kése, dazu Pommes frites, Gemuse, Krauterbutter

und Salatteller

Filetsteak ,Tahiti”
mit Tomaten, Ananas und Kase tiberbacken, dazu Kroketten, Preiselbeeren,

Sauce Bernaise, Gemuse und Salatteller

Filetsteak ,Madargaskar”
mit Speckbohnen, griiner Pfeffersauce, dazu Kroketten und Salatteller

Zwiebelsteak
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

Champignonsteak
Rumpsteak mit frischen Champignons, Zwiebeln in Rahmsauce,
dazu Kroketten, Gemise und Salatteller

Steakteller (drei verschiedene Steaksorten)

Rinderfilet, Rumpsteak, Hiiftsteak mit frischen Champignons,
Zwiebeln, Papa Asada mit Sourcreme, Steakbrot mit Krauterbutter,
Sauce Bernaise und Salatteller

Kerniges Hiiftsteak
mit gebratenen Zwiebeln, Papa Asada mit Sourcreme, Steakbrot
mit Krduterbutter und Salatteller

Pfeffersteak ,Rustikal”
Rumpsteak mit Paprika, Champignons, Zwiebeln, grobem Pfeffer,
dazu Kartoffelecken und Salatteller

Steak und Gambas
Rumpsteak mit gebratenen Gambas, Tomaten, Basilikum,
Kartoffelecken, Sauce Bernaise, Salatteller

Feinschmecker-Steak
Huftsteak mit Sauce Bernaise, dazu Pommes frites und Salaltteller

T-Bone-Steak (ca. 800 g)

zartes Filet und saftiges Roastbeef am T-Knochen mit knusprigem Fettrand,
dazu Papa Asada mit Sourcreme, Krauterbutter, Barbecue-Steak-Sauce und
Salatteller, Steakbrot

Porterhousesteak (ca. 600 g)
zartes Roastbeef am T-Knochen mit gebratenen Zwiebeln, Kartoffelecken
mit Sourcreme, Krauterbutter, Steakbrot und Salatteller
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Juo's Steabbanrte

Flir unsere Steaks verwenden wir ausschlieBlich das beste Fleisch von argentinischen
Weiderindern. Die Tiere leben in der freien Natur und sind auf den immergriinen Weiden
jedenTag in standiger Bewegung. Dort finden sie auch ihre nahrung, so dass kein Zusatz-
futter die exzellente Fleischqualitit beeintrachtigt.

 Fiiftsteak Rib-Ege Steak
fein gemasert und vollig fettfrei aus der Hochrippe, mit typischem

200g ~ 200g ~
250g ~ 2509 ~
300g ~ 3009 ~
aullen mit typischen Fettrand, das zanteste Stiick van der
innen zart und (ettarm Rinderbende, ofine fett
2009 ~ 2009 ~
2509 ~ 250 ~
300 ~ 3009 ~

Die Grammangaben beziehen sich stets auf das Rohgewicht!

Zu den Steahs seruienen wir Salat und Fiuterbutter.

Kartoffelecken mit Sourcreme Prizess-Speckbohnen
Pommes frites Krauterbutter
Bratkartoffeln gebackene Zwiebeln
Papa Asada mit Sourcreme Sauce Bernaise [
Djuwetschreis Pfefferrahmsauce
Kroketten Barbét:u.é-Steaksauce
frische Champignons mit Zwiebeln Chj‘lfi Sauce 4 (
Steakbrot mit Kréuterbutter Méerrettichsal.lxcé 1-
Maiskolben mit Krauterbutter Maygnn‘aisﬁL / j /

frischen Pfannengemiise Ketchup /
Blattspinat
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Gefliigel

33 Putenbruststeak, Natur”
mit Kroketten, Sauce Bernaise, Gemiise und Salatteller

34 Putenbruststeak, Hawaii“

mit Ananas und Kase tiberbacken, dazu Kroketten, warme Friichte,
Sauce Bernaise und Salatteller

35 Currygeschnetzeltes
Putenfleisch mit Ananas in Currysauce, dazu Langkornreis und Salatteller

36 Fuego-Teller
drei Putenmedaillons mit drei verschiedenen Saucen (Tomatensauce,
Pfeffersauce, Sauce Bernaise), dazu Langkornreis, Marktgemdise, Salatteller

37 Putensteak

mit Tomaten und Mozzarella (iberbacken, dazu Zucchinigemiise, Gorgonzolasause
und Salattelledr

Weidelamm aus Neuseeland

38 Lammriicken,Rosa”
mit Rosmarinkartoffeln, Speckbohnen, Krauterbutter, Grilltomate, Salatteller

39 Lammkotelett
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen, Krduterbutter und Salatteller

40 Feuriger LammspieB (pikant)
mit frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln, dazu Kartoffelecken und Salatteller

Schnitzel

& A Zigeunerschnitzel

mit frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln, sauren Gurken, Speck,
dazu Kartoffelecken und Salatteller

&2 Schnitzel ,Jager Art”

mit frischen Champignons, Zwiebeln, dazu Pommes frites und Salatteller

43 Schnitzel, Wiener Art”
mit Bratkartoffeln, Marktgemiise und Salatteller

44 CordonBleu
mit Schinken und Kase gefillt, dazu Marktgemdise, Kroketten,
Sauce Bernaise, Salatteller
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Kroatische Grillspezialitdten

45 Cevapcici

Hackrollchen mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

46 Pleskavica
Hacksteak mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

47 Raznjidi
zwei FleischspieRe vom Nacken mit Djuwetschreis, Pommes frites, Salatteller

48 Pola-pola

Cevapcici und Raznji¢i mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

49 Pleskavica,Spezial”
Hacksteak gefiillt mit Feta-Kése, dazu Djuwetschreis, Pomes frites, Salatteller

50 Vjesalica
Schweinefilet mit Sauce Bernaise, dazu Marktgemiise, Pommes frites, Salatteller

51 Rauberteller, flambiert”
y Kotelett, Hacksteak, Fleischspiel, Rumpsteak, Speck,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

52 Zigeunerspiel
verschiedene Fleischsorten mit Djuwetschreis, Pommes frites, Salatteller

53 Schaschlik,Kaukasus”
Schweinefilet am SpielR mit Speck, Paprika, gebratenen Zwiebeln,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

54 Mix-Grillteller
Putensteak, Schweinefilet, Rumpsteak, Kartoffelecken, Sauce Bernaise, Salatteller

Spezialitdten aus der Pfanne

55 Geschnetzeltes,Ziiricher Art”
Schweinefleisch, frische Champignons in Rahmsauce, Langkornreis und Salatteller

56 Medaillonpfanne,Holzfaller Art”
Schweinefiletmedaillon mit gebratenem Speck, Zwiebeln, Croutons,
dazu Bratkartoffeln und Salatteller

57 Rindergeschnetzeltes
mit Pfefferrahmsauce, dazu Langkornreis und Salatteller -

58 Jagerpfanne (drei Steaksorten)
Rinderfilet, Rumpsteak Hftsteak mit frischen Champignons,
Phfferlingen mit Jigerrahmsauce, dazu Kroketten und Salatteller
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Platten fiir zwei Personen
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Steakplatte

Rinderfilet, Rumpsteak, Hiiftsteak, mit frischen Champignons, Zwiebeln,
dazu Papa Asada mit Sourcreme, Maiskolben, Marktgemiise,
Steakbrot, Krauterbutter, Sauce Bernaise und Salatteller

lvo’s Spezialplatte

Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Kase, Putensteak, Schweinefilet
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Marktgemiise, Kartoffelecken,
gemischten Friichten, Krauterbutter, Sauce Bernaise, Salatteller

Gourmet Platte
Koteletts, Hacksteak, SpieRe, Cevaptici, Speck, kleine Wiener Schnitzel,
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salatteller

Fisch-Gerichte

63

64

65

66

67

Lachsfilet ,,St. Johns”
Filet vom Lachs auf Blattspinat in Rahm, dazu Petersilienkartoffeln |

gebratenes Pangasiusfilet
auf einer scharf-stiBen Chilisauce, dazu Langkornreis und Salatteller

Zanderfilet

auf der Haut gebraten mit Dillsauce, dazu Petersilienkartoffeln und Salatteller

Rotbarschfilet
mit Senfsauce, dazu Petersilienkartoffeln und Salatteller

Riesengarnelen vom Grill
mit Kriuter-Olivenol und Knoblauch, dazu Salatteller und frisches Baguette

Pasta-Gerichte
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Spaghetti mit Gambas

mit frischen Tomatenwiirfeln, Olivendl und Knoblauch in WeiBweinsauce,
dazu Salatteller

Tortellini
mit Spinat und Kése gefllt in Gorgonzolasauce, dazu Salatteller

Chilli-Bandnudeln
mit Putenbruststreifen, Tomaten, Olivendl, Knoblauch, Basilikum
und Salatteller
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Getrdnkekarte

Aperitifs

Martini d‘Oro (rosso, bianco) S5cl
Sandemann Medium 5l
Sandemann Seco 5cl
Prosecco 0,11
alkoholfreie Getranke

Coca Cola 1,5 0,31 0,41
Coca Cola light 1),2),3) 0,31 041
Spezi,2),3),5 0,31 - 04l
Fanta),2),3 0,31 . 0,4l
Sprite 1,2),3) 0,31 04l
Schweppes Ginger Ale ‘ 0,21
Schweppes Tonic Water o) 0,21
Schweppes Bitter Lemon ¢) 0,21
Apfelschorle 0,21
Apfelsaft 0,21
Orangensaft 0,21
Traubensaft 0,21
Kirschsaft 0,21
Bananensaft 0,21
Kiba (Kirsch-/Bananensaft) 0,21
Vilsa Mineralwasser Gourmet ' 0,251
Vilsa Mineralwasser Gourmet " 0,751

Vilsa Mineralwasser Naturell 0,251
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Bier vom Fass

Veltins

Veltins
Maisel‘s Weisse
Alster

Alster

Flaschenbier

Maisel’s Weisse, dunkel
Maisel’s Weisse, alkoholfrei
Veltins, alkoholfrei

Veltins Malzbier

Spirituosen

Molinari Sambuca (40 %)

Baileys Cream (17 %)

Malteser Kreuz Aquavit (42 %)
Aalborg Jubilaums Aquavit (40 %)
Bommerlunder Aquavit (38 %)

Linie Aquavit (41,5 %)

Fernet Branca (42 %)

Mackenstedter Krauterlikor Roter Hengst (40 %)
Ramazotti Krauterlikor (30 %)
Jagermeister Krauterlikor (35 %)
Julischka kroatische Likorspezialitat (20 %)
Slivovica kroatischer Pflaumenbrand (45 %)
Pircher Williams Birnenbrand (40 %)
Grappa Marzadro (41 %)

Ouzo (32 %)

Vodka (40 %)

>

Steak/iaus
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0,31
0,41
0,51
0,31
0,41

0,51
0,51

0,331
0,331

2l
2cl
2cl
2 cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2d
2
2cl
2l
2cl
2l
2«
2cl




i,

internationale Spezlalitdten

Cognac & Weinbrand

Cognac Club de Rémy Martin (40 %) 2cl
Cognac Hennessy (40 %) 2cl
Weinbrand Veterano Osborne (40 %) 2cl
Weinbrand Asbach Uralt (40 %) 2cl
Whisky

Chivas Regal, Scotch (40 %) 2cl
Ballantine’s, Scotch (40 %) 2l
Jim Beam, Bourbon (40 %) 2cl

Longdrinks
Bacardi Cola 1,5

Campari Orange 1

Finsbury Gin Tonic ¢)

Warme Getrdnke

Tasse Kaffee s)
Cappuccino s
Latte Macchiato s)
Milchkaffee s)

Espresso s)
HeiRe Schokolade mit Sahne
Glas Tee

Kleingedrucktes

Samtliche in der Speisekarte genannten Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Kennzeichnung von Zusatzstoffen:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5. coffeinhaltig,

6 chininhaltig, 7 mit StiBungsmittel




