U oihrachtliche s_gwﬁm
bes 30 Persanen

(Bitte wahlen Sie lhre Suppe)

Klare Rindfleischsuppe
mit Streifen von Krauterpfannenkuchen

Kurbiscremesuppe | Croutons
Kurbiskerndl

Wildrahmsuppe mit Pfifferlingen

Grillplatte ,Bergedick®
Steaks vom Rind, Schwein & Pute
Grilltomaten | leichter Pfeffersauce

Marktfrisches Gemuse
Schmorkartoffeln | Kroketten

3-Gang Menu
36,50 pro Person

Gebackene Honigente mit Orangensauce

Medaillons vom Schweinefilet
an Pflaumensauce

Rotkohl | Kartoffelklol3e
Herzoginkartoffeln | Brokkoli

3-Gang Menu
38,50 pro Person



M j
Medaillons vom Wildschwein

Birnenspalten & Speck
an Kirschsauce

Gebratene Poulardenbrust
mit Blattspinat | Sauce Bérnaise

Hausgemachte Spéatzle | Kartoffelplatzchen

3-Gang Menu
35,50 pro Person
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(Bitte wahlen Sie Ihr Dessert)

Duett von
weillem und braunem Schokomousse
Nusskrokant | Vanillesauce

Vanilleeis der Sylter Eismanufaktur
heiBen Kirschen | Zimtpflaumen

WeilRes Kokos- Schokoladenmousse
| GewUrzananas
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Feldsalat mit Granatapfeldressing

knusprige Grissinistangen | Serranoschinken

Knusprige Gans
Rotkohl | KI6R3e |Bratapfel | Maronen

Tobleronemousse | Vanillesauce

3-Gang Menu
36,50 pro Person



Rindfleischsuppe mit GemUse & Eierstich
Maronensuppe
Kurbiscremesuppchen mit Croutons

IWenii [

Wolfsbarschfilet
Gemuse - Gnocchi | Rieslingsauce

DNenii 2

Schweinefilet auf einer Pflaumensauce
Herzoginkartoffeln | Broccolirdschen

IMenii 3

Gansebraten ,frisch aus dem Rohr*
Apfelrotkohl | Kl6f3e

PWenii 4

Rumpsteak mit Paprikabutter gratiniert
GrillgemuUse | Rosmarinkartoffeln

Rosa gebratener Hirschriicken

auf Walnuss-Kartoffelpuree
Birnen | Speck | dunkler Kirschsauce

Wildragout in Wacholdersauce

hausgemachte Spatzle
Salat in Granatapfeldressing
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In Sesam gebratener Tofu
auf Gemuse — Gnocchi
* * %
Kurbiskernparfait | winterlicher Apfelkompott
| Gluhweinsauce
* k%
3-Gang Menlu 36,50
vegetarisches 3-Gang Menu 18,50



Wehonachtliche [3ullfty abo 30 Porsanen

Bitte wahlen Sie Ihr Wunschbuffet
Suppe, zwei kalte Speisen, Hauptgangbuffet & zwei Dessert

W«LWMZ
Rindfleischsuppe mit Sterneierstich
Steinpilzcremesuppe mit Croutons

Maronencremesuppe mit Mandelsahne
Kurbiscremesuppe mit Kurbiskernol
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Geréucherte Entenbrust an
Feldsalat | Granatapfel Vinaigrette

Serrano Schinken an Melonenschiffchen

Kéaseauswabhl
Auswahl von versch. Hart und
Weichkésen | Trauben | NUssen
Brotkorb | Krauterbutter

Variation von Anti - Pasti
Brotkorb | Aioli | Krauterbutter

Rehschinken | Cumberlandsauce | Rucola

geraucherte Entenbrust an Feldsalat |
Granatapfelvinaigrette
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Dessertnuswall

Schokoladenmousse | Eierlikdrschaum
Vanillemousse | Zimtkirschen
Lebkuchencreme | Gluhweingelee
Weihnachtliches Tiramisu
Beerengrutze | Vanillesauce



Huptgaghiflt |

Viktoriabarsch auf
Rahmwirsing | Schmorkartoffeln

gebackene Honigente an Orangensauce
Rotkohl | KI6RRen

Schweinefilet an Pflaumensolie
Herzoginkartoffeln | Mandelbrokkoli

verschiedene Blatt- & Rohkostsalate
mit zweierlei Dressing

Pro Person 38,50

Hotgoghilft

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Blattspinat | Rieslingsauce | Schmorkartoffeln

Schweinefilet an Calvadossauce
glasierten Apfelspalten | Herzoginkartoffeln

Roastbeef am Buffet tranchiert
Rotwein- Zwiebelsauce
Kartoffelgratin | Bohnenbindchen mit Speck

Pro Person 42,50

oty ghilft 3

Butterfisch auf Blattspinat
Weillweinsauce | Schmorkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet mit
geschmorten Champignons | Pfeffersol3e
Kartoffelgratin | Broccoli

Tournedos vom Rinderfilet mit Pflaumensauce
Romanescordschen | Kroketten

pro Person 46,00
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