BROTZEITEN/KLEINE GERICHTE
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot

Kleines paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites und Salatgarnitur

Pikanter Wurstsalat von der Beilngrieser Stadtwurst
mit Brot

Sechs Rostbratwiirstel mit Sauerkraut und Brot

DESSERTS

,,Quicki‘‘ - Bio Aroniaeiscreme
mit frischem Fruchtragout und Himbeersauce

Gemischtes Eis mit Sahne

Kirsch-Pfirsich-Semifreddo-Eisparfait
mit warmen Himbeeren und Friichten

HeiBe Liebe - Dorndorfer Vanilleeis
mit heiBen Himbeeren und Sahne

Quarkknodel mit Kirschragout
und Bio Marzipan-Mohneiscreme

Fir Umbestellung berechnen wir 1,50 €.

-

FUCHSBRAU

5,90 €

9,40 €

9,40 €
9,90 €

3,50 €
590 €

8,30 €

8,20 €

8,90 €

SPEISEKARTE

APERITIF & WEINEMPFEHLUNG
Lillet Wild Berry 0,21 5,00 €

Rosamunde Rosé, trocken
Weingut am Stein, Wirzburg 0,21 5,90 €

Nachschlag, trocken
Winzerhof Stahl, Auernhofen 0,21 5,90 €

UNSER TAGESMENU

Rinderkraftbriihe mit GrieBnockerl
* %k K
Putengeschnetzeltes mit Gemuse

in suB-scharfer Chilisauce, dazu Reis
% % k

Eis mit frischen Frichten 19,90 €




SUPPEN / VORSPEISEN

Spargelcremesuppe 4,80 €
Rinderkraftbriihe mit Speckgemuseknodel, GrieBnockerl

und Gemlsebrunoise 5,50 €
Kleiner Rohkostsalat 4,50 €
Bunter Salat mit Hausdressing, Kasestreifen,

Cashewkernen und gekochtem Ei 11,50 €

Salate der Saison in Balsamicodressing mit Spargel,
Radieschen, Rucola und Juradistl Weiderindfilet Carpaccio 12,90 €

ABENSBERGER SPARGEL

Frischer Abensberger Spargel mit Sauce Hollandaise

oder Butter, dazu Petersilienkartoffeln 12,90 €
dazu Rinderhiiftsteak vom Juradistl Weiderind

in der Senfkruste gebraten + 13,90 €
dazu gebackenes Kalbsschnitzel + 12,90 €
BURGER

Fuchsbrau Burger 9,30 €

Rindfleisch Patty mit Coleslaw, Tomate, Gurke, Zwiebeln
und Burgersauce im Weizen-Sesambrotchen

Fisch Burger 12,50 €
Gebackenes Seelachsfilet mit Dill-Remouladensauce,

Salat, Tomate und Gurke im Weizen-Sesambrotchen

+ Pommes Frites 2,50 €

+ SiiBkartoffelpommes 3,50 €

Fiir Umbestellung berechnen wir 1,50 €.

HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln
und griinem Salat 9,90 €

Kaspressknodel mit Bergkase auf Basilikumrahmgemiise 10,90 €

Gemischter Fischteller mit Lachsforellen- und Skreifilet
in Safran-Dillsauce, dazu Karotten-Erbsengemiise und Reis 15,90 €

Putengeschnetzeltes mit Gemiuse

in siiB-scharfer Chilisauce, dazu Reis 12,50 €
Rahmschnitzel in Speck-Champignonsauce
mit hausgemachten Spatzle 11,900 €

»» 1OPfli‘ Schweinefiletmedaillons
mit Speck-Champignonsauce und Kase tiberbacken,
dazu Gemuse und hausgemachte Spatzle 18,50 €

Wiener Zwiebelrostbraten vom Oberpfalzer Rind
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln 18,90 €

Grillteller ,,Fuchsbrau* mit Schweineschnitzel,
Rinderschnitzel, Speck und Bratwdrstel,
dazu Gemise und Pommes 18,90 €

Oberbiirger Rehgulasch in Wacholderrahmsauce,
mit Preiselbeeren, gebratenes Gemiise
und hausgemachte Spatzle 14,50 €

Gebratene Oberbiirger Wildschweinniisschen
in Pfifferlingssauce, mit Preiselbeeren,
Spargel und Kroketten 19,60 €

HAUSSPEZIALITAT:

Tafelspitz vom Juradistl Weiderind =
auf Spargel-Tomaten-Zucchini-Rucolagemiise,
in Schnittlauchsauce, dazu Salzkartoffeln 15,50 €




