| acarte [iver

[ ntrées
Lc bar 1 9€

en tartare, ]égumes racines et fruits de la Passion

| e foie gras 27€

pomme damouret Figue vanillée

L’cscargot 21€

en Persi”acle

Flats

Le magret chalossais 28€

aux éPices douces et noisettes torréfices

|a saintjacqucs 31€

beurre c{’orangc, cannc”c, cerfeuil tubéreux en deux textures

| efilet de bosuf 34€

Faqon Rossim}jus de viande trugé, pommes c{auphincs

Desscrts

| aforétnoire 12€

Amarena et ganachc chocolat

| anoisette 12€

crémeux, Praliné et dacquoisc

La mangue 12€

biscuit croustillant et citron vert

Chateau
I, de laTour

Nos P]ats « faits maison » sont réalisés sur Place a Partfr de Produits frais.
Nos viandes sont d’origine euroPéenne. Frix nets, taxes et service compris.
Fncas d’a”ergies, merci de nous I’inclic]uerlors de votre commande. ( |ne carte est a votre clisposition.



