» Menu de Noél 39 €
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Médaillon de Foie Gras de Canard et sa Brioche Dorée -
Confiture de Figues ( bloc)
Ou
Saumon Fumé et Panier de Tomate Macédoine
Ou
Terrine de Saint Jacques et Crudités
Ou
Assortiment de Charcuteries et Crudités
ok
Civet de Biche aux Chataignes
Ou
Filet de Beeuf aux Champignons
Ou
Poularde Sauce Crémeuse aux Morilles
Ou
Dos de Cabillaud aux Fruits de Mer
Tous nos plats sont accompagnés d'un gratin dauphinois individuel et de légumes.
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Vacherin Glacé ( minimum 4 pers. )

Buche Patissiére Grand Marnier( minimum 4 pers. )
Tiramisu aux Framboises

Igloo aux 2 Chocolats, Créme Anglaise

Menu disponible uniquement les 24-25-26 décembre 2021
A Commander jusqu’au 19 décembre j/\ .



