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LEBERKNODELSUPPE
Rinderkraftbriihe | Leberkmaodel

SCHWEINEBRATEN

vom Hallertauer Kornschwein | von der Schulter knusprig gebraten
Weltenburger Dunkelbiersofie | Reiberknédel | Semmelknédel | Bayrischkraut

APFELKIACHL

im Bierteig gebacken | Zimt Zucker | Vanilleeis mit Creme fraiche | Obstbegleitung

27,00 €

FESTTAGSSUPPE
Griefinockerl | Pfannkuchenstreifen | Kalbsbratnockerl

GEFULLTES SCHWEINSBRUSTL

vom Hallertauer Kornschwein | mit Semmel-Ei-F tillung
Weltenburger Dunkelbiersofie | Kartoffel Gurkensalat

APFELSTRUDEL

frisch gebackenen ‘ Rumrosinen | Vanilleeis ‘ Sahne

29,00 €

Mews 2

RINDERKRAFTBRUHE
mit Kalbsbratstrudel

RINDERTAFELSPITZ
vom heimischen Weiderind| geschmort | Burgundersofie | Blaukraut | Reiberknodel

APFELKIACHL
im Bierteig gebacken | Zimt Zucker | Vanilleeis mit Créme fraiche | Obstbegleitung

29,00€



RINDERKRAFTBRUHE
Weifswurstknodel

SPANFERKEL

knusprig gebraten ‘ Weltenburger DunkelbiersofSe
Reiberknodel ’ Semmelknodel ‘ Speck-Krautsalat

BAYRISCH CREME
Fruchtspiegel | Obstbegleitung

29,00 €

FESTTAGSSUPPE
Griefinockerl | Pfannkuchenstreifen | Kalbsbratnockerl

KALBSRAHMBRATEN

aus der dicken Schulter vom heimischen Weidekalb
mit Semmelknddel | hausgemachten Eierspditzle | Marktgemiise

KAISERSCHMARRN
Orange | Mandeln | Grand Marnier | Apfelkompott

33,00 €

SCHWARZE KNOBLAUCHSUPPE
Creme fraiche | Lachs

GEPUFTER MURROCSCHWEINEBAUCH
glaciert mit Honig | rote Prefferjus | Erdkarotten | Kartoffel Kerbelfinger

oder

FORELLENFILET
unter der Kresse gekrustet | Glace vom Rosenhof Rief3ling | Rhabarberkiichlein | Wildweizenrisotto

ZITRONENTORTCHEN

Eis von der Gdnseblume

36,00 €
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BREZENSUPPE
Weifswein, Sahne, gerdstete Brezenstiickerl

MIXED GRILL

mit zarten Stiicken von Rind- Schwein und Pute,
wiirzige Cognac Pfeffersofie | Grilltomate | Butterbohnen im Speckmantel | Kartoffelgratin

oder

BACHSAIBLINGSFILET

Balsamico Zwiebelbutter | Wurzelgemiise | Petersilienkartoffeln

APFELMAULTASCHE

karamelisiert | Vanille-Tonkabohnesofie

37,00 €

KALTE AVOCADOSUPPE
Mango

ROSA MAISHAHNCHEN
in Limettenbldtter confiert | Joghurt Korianderdipp | Nuggets von der Siifskartoffel

oder

ZANDERFILETSTEAK
Meersalzschaum ’ Broccolimousse ’ Bubblereiswaffel

GESTOCKTES EI & KIRSCHE

Glace vom braunen Zucker

39,00 €
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SAIBLINGSASHIMI
Siegenburger Biojoghurt | Limette | Ingwer | Radicchio

LAMM OSSO BUCCO

nach Doria Art | geschmort in Butter Zitrone und Gurke
Udonnudeln | gegrillter, junger Lauch

oder

HEILBUTTKOTLETTE
im Buchenblatt | BBQ Schaum | verbrannte Paprika | Pfannenbrot

SANDDORNMOUSSE

Salzkaramell | Beeren

42,00 €

HAUSGEMACHTER COTTAGEKASE
rosa Roastbeef, hausgemachtes Spargelbrot

SUPPEVOMROTEN&WEIBRENRETTICH
Schwarzbierespuma

ENTRECOTE
in Heu gegart | Birkenjus | F eldgemiise | Maisgriefs

oder

WALLER

confiert in Hanf und Cranberrys
Flambierter Chicoree | gesalzener Milchreis

DREIMAL ERDBEERE
Tiramisu | Parfait ‘ Profiterol

46,00 €
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DUETT VOM KOHLRABI
Capaccio und gepickelt | Aroniagelee | Pumpernickel,

KALTE RADIESCHENBLATTSUPPE
gepickeltes Gemiise

HUFTFILET VOM RIND
Apfel Senfkruste | Siifs Scharf gebackene Zwiebeln | Perlgraupenrisotto

GEGRILLTE MEERBARBENFILETS
Schwarzbrotsalat | getrocknete Tomaten

GEEISTE MOUSSE VOM SCHWARZTEE

Brombeeren

48,00 €
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PRALINE VOM BUNDNERFLEISCH

Melonentatar | Meerrettich | Brezenbaguette

APFEL-FENCHELSUPPE
Schmalzpopcorn

RINDERFILET IM BLATTERTEIG

Pilze | Sauce Perigord | Junges Gemiise | Herzoginkartoffeln
oder

MAKRELENCANELLONI

Tomaten ‘ Aroniaginragout | Parmesan | Rosmarinhippen

GRUNE APFELTARTE
Milchmdidchenkaramell

52,00 €



AB 20 PERSONEN

Tomate- Mozzarella mit Basilikum
Honigmelone mit Bergschinken
Spanferkelsiilze mit Meerrettich und Schnittlauchschmand
Carpaccio auf Bayerisch
Gefliigelsalat
Krabbensalat
Italienischer Nudelsalat
Eisvogels Brezensuppe

Brotvariation und Butter

19,00 € pro Person

AB 20 PERSONEN

Cremige Eisvariation
Bayerisch Créme - Vanille
Mousse au chocolate von dunkler Schokolade
Obstsalat der Jahreszeit
Warme Apfelkiicherl
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster

Kleine bayerische Kdseauswahl mit Obatzdn, Brot und Butter

18,00 € pro Person



AB 20 PERSONEN

in Brezenmantel gebackene Weifpwurst ‘ Stifer Senfdipp
Bayrisches Sushi von der Lachsforelle und Saibling
Spanferkelsiilze mit Meerrettich und Schnittlauchschmand
Carpaccio auf Bayerisch
Kartoffelkas
Radi

Nudelsalat mit Creme fraiche

GEFULLTES SCHWEINSBRUTSL

vom Hallertauer Kornschwein mit Semmel-Ei-Fiillung,
Weltenburger Dunkelbiersofie | Kartoffelsalat | Speckkrautsalat

GEMUSE SCHUPFNUDELPFANNE
Schnittlauchschmand

warme Apfelkiachl
Bayrisches Tiramisu mit Weltenburger Dunkelbier
cremiges Vanilleeis
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdoster
bayerische Kdseauswahl

Brotauswahl mit Butter

35,00 € pro Person



Covvogel Bt

AB 20 PERSONEN

Tomate - Mozzarella | Basilikum ‘ Balsamico

Honigmelone | Coppa
Antipasti

Spanferkelsiilze | Schnittlauchschmand

Carpaccio ,, Bayerisch“
Gefliigelsalat | leichte Currysauce mit Friichten
Krabbensalat | Cocktaildressing mit Champignons

Hausgebeizter Lachs ‘ Dill —Dipp

Brezenzsuppe

Kalbstafelspitz rose gebraten ‘ Scharlottenglace ‘ Wurzelgemiise ‘ Kartoffelgratin

Zanderfilet vom Grill | Blattspinat | Rieslingsofie | Stampfkartoffeln

Frischer Obstsalat
Schwarzes Mousse au chocolate
Vanilleeis
Warmer Apfelstrudel | Vanillesoffe
Cremé Briileé

Brotvariation und Butter

48,00 € pro Person



GESCHENK
TIPP/

EISVOGEL GUTSCHEINE

Alle unsere Auszeit-Angebote, Anwendungen und
kulinarischen Geniisse sind auch als Gutschein erhdiltlich.
Auch ganz einfach und bequem, zum online ausdrucken unter

www.hotel-eisvogel.de
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