@

, THE
JULEBUFFET

& / FREDAG OG LORDAG (k1.18.00)
: Pris: Fra 329,-

Forretter

Hvide sild med dild og @bler

© Karrysalat ‘
. Julebord inkl. [ri ol. vin og sodavand
Varmeroget laks " _ :
y . . 3 timer: 599.- Fri Cocktails(
/g med rejer, mayonnaise og karse 5 B i
. . 5 timer 749.- Fri Cocktails ( 97

Fiskefilet med remoulade : R

. 8 timer: 949.- Fri Cocktails ( 1275.-)

larteletter med hons i‘asparges . .
I'ri Cocktails ( Mojito. Strawberry Daiquiri.
Gin I-|d~~'
Hovedretter -
. Confiterede andelar med krydret blommechutney . ARETS JULEFROKOST - MED ET TVIST .
- Langtidsstegt marin oksefilet Lt glas bobler og snacks serveret ved bordene i -
Marineret kylli ' (Tilkob til menu + 45,- pr. person)
Svinekam med sprod svar -
Rodkal tilsmagt med sodt og syrligt .
Sprod vintersalat Bestil bord pa mail: caglarkoycu@live.dk
- ) selder hver fredag og lordas
Oste og dessert ) Gelder hver fredag og lordag
Risalamande m. kirsebersauce & mandelkrokant Jrad 12/116018/12

© Bt udvalg af skonne oste.

appelsin. havtorn marmelade.

saltede kiks og brod.
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